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Il presente catalogo è valido dal 01/09/2023 al 31/12/2023. This catalogue is valid from 01/09/2023 to 31/12/2023

Italiano English Français Deutsch Español Português

1234 Codice art. Item Code Référence Artikel Nummer Código Código

N Cod art. Nuovo New Item code Nouvelle Référence Neuer Artikel Código Nuevo Código novo

1234 Articoli disponibili 
fino ad esaurimento 
scorte

Products only  
available while 
stock lasts

Références disponi-
bles jusqu’à épuise-
ment des stocks

Artikel verfügbar bis 
zur Erschöpfung der 
Bestände

Artículos disponibles 
hasta agotar stock

Artigos disponíveis 
até esgotar o stock

Colori Colours Couleurs Farben Colores Cores

Modelli Models Modèles Modelle Modelos Modelos

cm: Altezza e larghezza Height and width Hauteur et largeur Höhe und Breite Altura y anchura Altura e largura

Ø Diametro Diameter Diamètre Durchmesser Diámetro Diâmetro

pz: Pezzi per confezione Pieces per box Pièces par boîte Stück pro Ve. Piezas por caja Peças por caixa

mat: Materiale Materials Matériel Material Materiales Materiais

g Il peso indicato per  
i prodotti in ciocco-
lato non ha valenza 
metrologica

The weight indicat-
ed for chocolote 
products has no 
metrological value

Le poids indiqué 
pour les produits 
en chocolat n'a pas 
de valeur mé-
trologique

Das angege-
bene Gewicht für 
Schokoladenpro-
dukte hat keine 
messtechnische 
Bedeutung

El peso indicado 
para los produc-
tos de chocolate 
no tiene valor 
metrológico

O peso indicado 
para os produtos de 
chocolate não tem 
valor metrológico

~ Circa Around Environ Ungefähr Alrededor de Mais ou menos

R la dimensione del 
prodotto equivale a 
quella dell’immagine 
riportata

The size of the prod-
uct is the sam as the 
shown image

La dimension du 
produit est la même 
de celle de l'image 
représentée

Das Produkt ist in der 
tatsächlichen Größe 
abgebildet

El tamaño del pro-
ducto, equivale al de 
la imagen

O tamanho do artigo  
é igual ao da imagem

G Senza glutine Gluten free Sans gluten Glutenfrei Sin gluten Sem glúten

Z Senza coloranti  
azoici aggiunti

No Azo  
colourings added

Sans colorants 
azoïques ajoutés

Ohne Zusatz von 
Azofarbstoffen

Sin colorantes  
azoicos añadidos

Sem corantes  
azóicos adicionados

3 I prodotti che pre-
sentano questa icona 
sono realizzati con 
stampa serigrafica di 
3° generazione. 

The products with this 
icon are made with 
the 3rd generation 
silk printing. 

Les produits qui 
présentent le suivant 
symbole sont réalisés 
en sérigraphie de 
3ème génération. 

Die mit diesem Sym-
bol kenngezeichneten 
Produkte wurden mit 
«Siebdruckverfahren 
der 3. Generation» 
bedruckt. 

Los productos que 
presentan este 
símbolo, se imprimen 
en serigrafía, con 
tecnología de 3ª 
generación. 

Os produtos assinala-
dos com este simbolo 
são impressos em 
serigrafia, com tecno-
logia de 3ª geração. 

S I prodotti che pre-
sentano il simbolo 
S sono in mate-
riale atto al contatto 
alimenti, non edibile.

Products with the 
S symbol are in 
food safe material, not 
edible.

Les produits qui 
présentent le symbole 
S sont fabriqués 
avec un matériau apte 
au contact alimentaire, 
non comestible.

Die mit dem Symbol 
S gekennzeich-
neten Produkte sind 
aus lebensmitteltaug-
lichem Material, nicht 
essbar.

Los productos que 
tienen el símbolo 
S están hechos de 
material apto para el 
contacto con alimen-
tos, no comestibles.

Os produtos com o 
símbolo S são 
produzidos com ma-
terial apropriado para 
entrar em contato com 
alimentos, não
são comestíveis.

O Isolare la base del 
soggetto con pellicola 
alimentare prima di 
posizionarlo sulla 
superficie della torta.

Isolate the base of 
the subject with food 
film before placing on 
the cake or dessert.

Isoler la base du 
sujet avec un film 
alimentaire avant de 
le positionner sur la 
surface du gâteau.

Die Basis der Figur 
mit Lebensmittelfolie 
abdecken, bevor sie 
auf der Torte posi-
tioniert wird.

Aísle la base de 
la figura con film 
transparente antes 
de colocarlo en la 
superficie del pastel.

Isolar a base do 
modelo com película 
alimentar antes de o 
posicionar na superfí-
cie do bolo.

INFORMAZIONI PRODOTTO
Product information | Informations produit | Produktinformationen  | Informaciones sobre el producto | Informações sobre o produto

Scansiona il QR Code per vedere il 
video del prodotto

Scan the QR Code to view the product 
video

Scannez le Code QR pour voir la vidéo  
du produit

Scannen Sie den QR-Code, um das 
Video zu schauen

Escanear el Código QR para ver el vídeo  
del producto

Digitalizar o Código QR para visualizar  
o vídeo do produto



108
4

122

Colori

Personalizzati e cioccolato

Dolci momenti

6 Personalizzati
Customizations

32 Cioccolato chablon
Thin chocolate plaques

48 Cioccolato in blister
Blister chocolate decorations

78 Trasferelli
Transfer sheets 

124 Auguri e Compleanni
Best wishes and Birthdays

144 Autunno
Autumn

152 Halloween
Halloween 

170 Natale
Christmas

248 San Valentino
Valentine’s day

110 ColorPaste
Colour Paste

112 Coloranti Argento e Oro
Silver and Gold Colours

118 Viva Magenta
Viva Magenta

120 ColorDust Glitter
ColorDust Glitter

Indice

Colours

Customizations and chocolate

Sweet moments



Scopri la magia
che c’è dietro!

Ti portiamo dietro le quinte della creazione  
del nostro catalogo. Le nostre idee, il tuo mondo!
Discover the magic behind the scenes!
We’ll bring you backstage during the creation of our catalogue.

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO



Seguici e potrai decorare 
qualsiasi tua creazione: 

mignon, torte o monoporzioni



4 / PERSONALIZZATI / Customizations

8 Placchette in cioccolato 
a rilievo blisterate
Embossed Chocolate plaques in blister 

10 Placchette Chablon 
Thin chocolate plaques

12 Placchette Mini Chablon 
Thin mini chocolate plaques

14 Placchette in cioccolato 
blisterate e da riempire
Chocolate plaques in blister

PERSONALIZZAZIONICustomizations
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24 Cialde per prodotti da forno
Wafer for baking products

26 Decoshape in cialda  
per gelateria e pasticceria
Wafer decoshape for pastry and ice cream products

28 Targhette in zucchero 
Sugar Plaques

20 Trasferelli per cioccolato
Transfer sheets for chocolate

22 Macarons
Macarons
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ORO
GOLD

PAPRIKA
PAPRIKA

BRONZO
BRONZE

Z

Z

Z

Z

1. Choose  your customization, shape, print colour and quantity

2. Send us your VECTORIAL logo, saved in the following formats: .pdf, .ai or .eps. (No PHOTO/FAX). or choose one of the default fonts.

3. Send your request through our agent or by email to the DEDICATED TEAM at custom@modecor.it

4. Modecor will send you the digital proposal of the  
requested customization

Scegli la tipologia di personalizzazione, forma, colore e quantità.

Inviaci il tuo logo in VETTORIALE, salvato nei seguenti formati: .pdf, .ai o .eps. (No FOTO/FAX).  
 
Oppure scegli una font tra le seguenti

Invia la richiesta tramite il nostro agente,  oppure via mail al TEAM DEDICATO scrivendo a: 
personalizzati@modecor.it

Modecor ti invierà la proposta grafica in digitale della personalizzazione da te indicata.

1

2

3

4

Con Modecor hai la possibilità di personalizzare con il tuo logo  
tutte le creazioni di pasticceria e gelateria.

With Modecor you can customize all your pastry and ice cream creations with your logo.

Colori perlati

Z

Cioccolato
FONDENTE

Cioccolato
BIANCO

b. c. d. e.a.

Mettici la firma
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MARRONE
BROWN

NERO
BLACK

BIANCO
WHITE

TURCHESE
TURQUOISE

VERDE
GREEN

ARANCIONE
ORANGE

GIALLO
YELLOW

MAGENTA
MAGENTA

ROSA
PINK

ROSSO
RED

Z

Cioccolato
FONDENTE

Cioccolato
BIANCO

Z

Z

Z Z

ZZ Z

Z Z

Z

Cioccolato
FONDENTE

Cioccolato
BIANCO

Z

Z

Z

For customized product for countries where E171 is allowed, please contact our 
Customization Department: custom@modecor.it

Co
lor

i pa
ste

llo
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PLACCHETTE IN CIOCCOLATO A RILIEVO BLISTERATE
Embossed chocolate plaques in blister

UN TOCCO DI “RILIEVO”
per firmare

le tue creazioni

COD 70 - Ø3,8cm COD 62 - 3,8x3cm COD 71 - 4,4x3,4cm COD 24 - 3,8x3,8cm

 Cioccolato fondente (Cacao 60% min) 
Dark chocolate (Cocoa 60% min) 

 Colore stampa Bianco - Printing colour White

 Quantità/Quantity = 312pz/box

 Minimo d’ordine: 6 confezioni 
Minimum order quantity: 6 boxes

 Gluten free G

Cioccolato
FONDENTE

A touch of “embossing” to sign your creations
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COD 70 - Ø3,8cm

 Colore stampa Bianco 
Printing colour White

 Quantità/Quantity = 312pz/box

 Minimo d’ordine: 3 confezioni 
Minimum order quantity: 3 boxes

 Gluten free G

Burro di cacao
COLORATO*

PLACCHETTE IN BURRO DI CACAO A RILIEVO BLISTERATE
Embossed cocoa butter plaques in blister

* Consegna garantita il 15/11 se la bozza viene approvata dal cliente entro il 01/10
Guaranteed delivery on 15/11 with draft approved by the customer by 01/10
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Ready to use thin chocolate plaques

Placchette Chablon

 Cioccolato fondente  
(Cacao 60% min) o bianco 
Dark chocolate  
(Cocoa 60% min) or white

 Colori stampa (vedi pag 6-7) 
Printing colours (see pag 6-7)

 Minimo d’ordine: 6 confezioni    
Minimum order quantity: 6 boxes

 Gluten free G
 Stampa Serigrafica 3° generazione 

3rd generation silkscreen printing 3

Cioccolato
FONDENTE

Cioccolato
BIANCO

L2,8cm

✓ Quantità/Quantity = 400pz/box

02,8cm
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 Cioccolato fondente  
(Cacao 60% min) o bianco 
Dark chocolate  
(Cocoa 60% min) or white

 Colori stampa (vedi pag 6-7) 
Printing colours (see pag 6-7)

 Minimo d’ordine: 6 confezioni    
Minimum order quantity: 6 boxes

 Gluten free G
 Stampa Serigrafica 3° generazione 

3rd generation silkscreen printing 3

Cioccolato
FONDENTE

Cioccolato
BIANCO

L3,5XH2,2cm

L3XH1,5cm

✓ Quantità/Quantity = 440pz/box

✓ Quantità/Quantity = 560pz/box
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Ready to use thin mini chocolate plaques

Placchette mini chablon

✓ Quantità/Quantity = 540pz/box

MINI QUADRATO/Square L2cm  Cioccolato fondente  
(Cacao 60% min) o bianco 
Dark chocolate  
(Cocoa 60% min) or white

 Colori stampa (vedi pag 6-7) 
Printing colours (see pag 6-7)

 Minimo d’ordine: 10 confezioni   
Minimum order quantity: 10 boxes

 Gluten free G
 Stampa Serigrafica 3° generazione 

3rd generation silkscreen printing 3

✓ Quantità/Quantity = 480pz/box

✓ Quantità/Quantity = 540pz/box ✓ Quantità/Quantity = 720pz/box

MINI TONDO + MINI OVALE / Mini Oval + Mini Round

MINI OVALE / Mini Oval MINI TONDO / Mini Round

02cm

02cm

L2,5xH2cm

L2xH1,4cm

Cioccolato
FONDENTE

Cioccolato
BIANCO

L2cm

Codice assortito tondo e ovale!
Oval and round assorted code!

Seguici! Follow us!

@modecoritaliana
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Usa l’hashtag #colazioneconmodecor e tagga @modecoritaliana per condividere  
le tue #colazioniinstagrammabili! Riposteremo le tue foto sui nostri canali social

Use the hashtag #colazioneconmodecor and tag @modecoritaliana to share your instagram breakfast!  
We will repost your photos on our social channels

#colazioneconmodecor
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assortito
COD 399 N
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

3,9x2,4cm - 2g 3,9x2,4cm - 2g3x3cm - 2,6g 3x3cm - 2,6g

 Cioccolato fondente (Cacao 60% min) o bianco 
Dark chocolate (Cocoa 60% min) or white

 Colori stampa  
(vedi pag 6-7) 
Printing colours (see pag 6-7)

 Minimo d’ordine: 6 confezioni 
Minimum order quantity: 6 boxes

 Gluten free G
 Stampa Serigrafica 3° generazione 

3rd generation silkscreen printing 3

Cioccolato
FONDENTE

Cioccolato
BIANCO

Chocolate plaques in blister - assorted shapes

Placchette in cioccolato blisterate
forme assortite

Codice assortito quadrato e ovale!
Square and round assorted code!
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Per conoscere tutte le forme a disposizione, contatta personalizzati@modecor.it 
For all available shapes, contact customer@modecor.it

Forme disponibili - Shapes

COD 64* - 2x1,4cm - 0,6g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

1615 9690

COD 103 - 4,6x2,3cm - 2,7g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

510 3060

COD 99 - 4,7x2,8cm - 3g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

COD 71 - 4,4x3,4cm - 3g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

COD 65* - 2,6x1,6cm - 1g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

1088 6528

COD 91 - 3,4x1,7cm - 1,5g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

COD 92 - 3,9x2,4cm - 2g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

 Cioccolato fondente  
(Cacao 60% min) o bianco 
Dark chocolate  
(Cocoa 60% min) or white

 Colori stampa  
(vedi pag 6-7) 
Printing colours (see pag 6-7)

 Minimo d’ordine: 6 
confezioni - Minimum order 
quantity: 6 boxes

 Gluten free G
 Stampa Serigrafica  
3° generazione 
3rd generation silkscreen 
printing 3

Cioccolato
FONDENTE

Cioccolato
BIANCO

Chocolate plaques in blister

Placchette in cioccolato blisterate
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COD 101 - 3x3cm - 2,6g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

COD 95 - 5,8x2,3cm - 4g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

340 2040

COD 162 - 5x1,2cm - 1,4g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

714 4.284

COD 62 - 3,8x3cm - 3g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

COD 24 - 3,8x3,8cm - 4g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

COD 85 - 7x2,3cm - 4,5g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

340 2040

COD 78* - Ø2,2cm - 1g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

1020 6120

COD 102 - Ø3cm - 2g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

COD 70 - Ø3,8cm - 3g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

COD 59 - 4x3,4cm - 3g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

* Considerando la dimensione ridotta della forma, per otte-
nere un buon risultato grafico, scegli di creare il logo con le 
tue iniziali.

* Considering the small size of the shape, for a better result 
create your logo with your initials.
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assortito

Empty blisters

Blister da riempire

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

30 3060

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

24 2448

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

24 2448

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

64 6528

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

35 3570

COD 103 - 4,6x2,3cm COD 99 - 4,7x2,8cm COD 71 - 4,4x3,4cm

COD 65* - 2,6x1,6cm COD 92 - 3,9x2,4cm
impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

35 3570

COD 91 - 3,4x1,7cm

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

95 9690

COD 64* - 2x1,4cm

COD 399 N 
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

24 2448

3,9x2,4cm - 2g 3x3cm - 2,6g

 Colori stampa  
(vedi pag 6-7) 
Printing colours (see pag 6-7)

 Blister per confezione:  
51 Blister per box: 51

 Minimo d’ordine:  
2 confezioni 
Minimum order quantity:  
2 boxes

 Gluten free G Codice assortito quadrato e ovale!
Square and round assorted code!



impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

24 2448

COD 59 - 4x3,4cm
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impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

60 6120

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

35 3570

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

20 2040

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

42 4284

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

20 2040

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

35 3570

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

24 2448

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

24 2448

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

24 2448

COD 101 - 3x3cm

COD 95 - 5,8x2,3cm

COD 162 - 5x1,2cm

COD 62 - 3,8x3cm COD 24 - 3,8x3,8cm

COD 85 - 7x2,3cm

COD 78* - Ø2,2cm COD 102 - Ø3cm COD 70 - Ø3,8cm

Per conoscere tutte le forme a disposizione, contatta personalizzati@modecor.it 
For all available shapes, contact customer@modecor.it

Forme disponibili - Shapes

* Considerando la dimensione ridotta della forma, per otte-
nere un buon risultato grafico, scegli di creare il logo con le 
tue iniziali.

* Considering the small size of the shape, for a better result 
create your logo with your initials.
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Transfer sheets for chocolate

Trasferelli per cioccolato

 Fogli per confezione: 24 
Sheets per box: 24

 Minimo d’ordine: 10 confezioni 
Minimum order quantity: 10 boxes

 Formato foglio 30x40 cm 
Sheet size 30x40 cm

 Colori stampa (vedi pag 6-7) 
Printing colours (see pag 6-7)

 Gluten free G
 Stampa Serigrafica  
3° generazione 
3rd generation silkscreen printing 3

One transfer, a thousand ideas!

Un trasferello...
le tue mille idee!

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO
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 PEZZI PER CONFEZIONE: 672 
Pcs per box: 672

 COLORI DI STAMPA 
Printing colours

 MACARON NEUTRO Ø 35mm 
Neutral macaron Ø 35mm

 MINIMO D'ORDINE: 1 confezione (14 valve da 48pz) 
Minimun order quantity: 1 box (14 trays with 48 pieces)

GIALLO
YELLOW

ARANCIO
ORANGE

ROSSO
RED

ROSA
PINK

ROSA BABY
BABY PINK

VERDE
GREEN

NERO
BLACK

AZZURRO
BABY

BABY LIGHT-BLUE

MARRONE
BROWN

Macarons
personalizzati
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 CREA LA COMBINAZIONE CHE PREFERISCI 
SCEGLIENDO TRA LE NOSTRE PROPOSTE.

 INVIA LA RICHIESTA tramite il nostro agente, oppure 
via mail al TEAM DEDICATO scrivendo a:  
personalizzati@modecor.it.  
 
Se hai scelto di realizzare 2 grafiche, indica la 
quantità di pezzi per grafica da stampare (336pz per 
grafica oppure 504pz Grafica 1 + 168pz Grafica 2)

 SEND YOUR REQUEST through our agent, or by 
e-mail to the dedicated team at: 
custom@modecor.it 
 
If you have chosen 2 designs, please indicate the 
quantity of pieces per design to be printed (336pcs pcs 
per design or 504pcs Design 1  + 168pz pcs Design 2)

 Create the combination you prefer by 
choosing from our proposals.

3 - Il tuo logo, in VETTORIALE, salvato nei seguenti formati: 
 .pdf, .ai o .eps. (No FOTO/FAX).  
Colori di stampa disponibili a pag 22.  
Non si possono stampare immagini fotografiche.  
Your VECTORIAL logo, saved in the following formats:  
.pdf, .ai or .eps (No PHOTO/FAX). 
Available printing colours on page 22. 
Photografic images cannot be printed.

2 - Testo - Vedi colori di stampa disponibili a pag 22 - Texts - See available printing colours on page 22

b. c. d.a. e.

1 - Icone - icons

1. 2. 3. 4. 5. 6.

10. 11. 12.

TT
RR

7. 8. 9.

Scegli tra icone, testo oppure logo per creare il tuo
macarons personalizzato!

Per ogni progetto potrai stampare fino a 2
grafiche diverse, ad esempio:
- 2 icone
- 1 icona + 1 testo
- 1 icona + 1 logo
- 1 testo + 1 logo

Choose between icons, text or logo to create your
customised macarons!

For each project you can print up to 2 different
designs, e.g:
- 2 icons
- 1 icon + 1 text
- 1 icon + 1 logo
- 1 text + 1 logo

AREA MASSIMA STAMPABILE
maximum printable area:

2,2cm
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220°C

 Colore di stampa Marrone 
Printing colour Brown

 Pezzi per confezione: 1000 
Pcs per box: 1000

 Minimo d’ordine  
15 confezioni (15.000 cialde) 
Minimum order quantity 15.000 wafers

 Gluten free G
 Resiste in forno max +220°C 

Can resist up to +220°C in oven

3,8x2,5cmØ3,5cm

Ideale per ogni prodotto da forno!
Ideal for baked goods

Wafer for baking products

Cialde per prodotti da forno
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Wafer decoshape

Decoshape in cialda

0349A
L3,9xH4,7cm

 STAMPA FOTOGRAFICA 
Photo print effect

 Riproduciamo i colori del tuo Logo  
(possibili variazioni sono determinate dal 
supporto in cialda). 
We can reproduce the colours of your Logo  
(possible variations are determined by the  
wafer support)

 Pezzi per barattolo: 600  
Pcs per jar: 600

 Minimo d’ordine: 6 confezioni  
(3600 Decoshape) 
Minimum order quantity 6 jars

0306A 
L3,5xH5,5cm



PERSONALIZZATI / Customizations / 27



28 / PERSONALIZZATI / Customizations

Sugar Plaques

Targhette in zucchero duro

L2,8cm

 STAMPA FOTOGRAFICA 
Photo print effect

 Riproduciamo i colori del tuo Logo 
(possibili variazioni sono determinate dal supporto in zucchero) 
We can reproduce the colours of your Logo (possible variations are determined by the sugar support)

Perfette per qualsiasi realizzazione di 
pasticceria e gelateria!
Perfect for any pastry or ice cream creation!

Pack protettivo
Protective packaging

Vaschetta contenitrice con fogli 
prefustellati e separati da pellicola
Container tray with pre-cut sheets  
on single film

Facile da smodellare senza rotture
Easy to demould without breaking

L4,4xH3,4cm

 Quantità/Quantity = 864 pz/box

 Minimo d’ordine: 6 buste con 6 fogli 
prefustellati da 24 pz cadauno 
Minimum order quantity: 6 polybags with 
6 sheets of 24 pre-cut pcs each

 Gluten free G

 Quantità/Quantity = 2520 pz/box

 Minimo d’ordine: 6 buste con 6 fogli 
prefustellati da 70 pz cadauno 
Minimum order quantity: 6 polybags with 
6 sheets of 70 pre-cut pcs each

 Gluten free G
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CHOCOLATE
Cioccolato
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32 Cioccolato chablon
Thin chocolate decorations

48 Cioccolato in blister
Blister chocolate decorations

78 Trasferelli
Transfer sheets 

100 Panoramica cioccolato
Shapes and graphic overview 
chocolate



Thin Chocolate Plaques • Plaquettes chocolat fines • Gebrauchsfertige Schokoladendekore 
Decoraciones de chocolate superfino • Decorações de chocolate finas

Cioccolato chablon

78524  N-  -G78534  N-  -GZ3

78535  N- - GZ3

78536  N-  -GZ3

78537  N- - GZ3

32 / CIOCCOLATO / Chocolate

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO

Assortito tondo e ovale!
Oval and round assorted!

78533  N-  -   3 - cm: R - pz: 240 (48x5) -G3

02cmL2,5xH2cm

Piccole forme, per grandi
successi!
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Thin Chocolate Plaques • Plaquettes chocolat fines • Gebrauchsfertige Schokoladendekore 
Decoraciones de chocolate superfino • Decorações de chocolate finas

Cioccolato chablon

78485  N-  

cm: L2,8 - pz: 240 (40x6) -G

78490  N-  

G

78436 -

GZ3

78338  - 

GZ3

78342  - 

GZ3

78314  -  

GZ3

78407 - 

GZ3

78465  N-  

GZ3

78412 -  

G3
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Thin Chocolate Plaques • Plaquettes chocolat fines • Gebrauchsfertige Schokoladendekore 
Decoraciones de chocolate superfino • Decorações de chocolate finas

Cioccolato chablon

78434  -  - cm: L9 - pz: 76 (19x4) -GZ3 78405 -  -GZ3

78350  -  - GZ3 78337  -  - GZ3

78315  -  -GZ3

78484 N-   -G

78467 N-   -GZ3

78432  -  -G3

78451 -  - G
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Thin Chocolate Plaques • Plaquettes chocolat fines • Gebrauchsfertige Schokoladendekore 
Decoraciones de chocolate superfino • Decorações de chocolate finas

Cioccolato chablon

78365  -   -GZ3

78288  -  - GZ378287   -  -GZ3 

78406 -  - cm: L4

pz: 76 (19x4) - GZ3 

78452  - -G



CIOCCOLATO / Chocolate / 39

78496  N-   

cm:R- pz: 42Kit (7x6) 

GZ3

1 Kit = 3pz - 1 conf = 126pz

78417  -  -GZ3

78416  -  - GZ3

78415  -  - GZ3
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Thin Chocolate Plaques • Plaquettes chocolat fines • Gebrauchsfertige Schokoladendekore 
Decoraciones de chocolate superfino • Decorações de chocolate finas

Cioccolato chablon

78466 N-  - cm:R
pz: 42Kit (7x6) -GZ3

1 Kit = 3pz - 1 conf = 126pz

78495  N-  

G3

78488  N-  

G
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3, 2, 1...
e voilà!
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Thin Chocolate Plaques • Plaquettes chocolat fines • Gebrauchsfertige Schokoladendekore 
Decoraciones de chocolate superfino • Decorações de chocolate finas

Cioccolato chablon

78486 N-  - cm: Ø2,5-5 - pz: 30Kit (5x6) -G

1Kit = 5pz - 1conf = 150pz

78331 -  -GZ3

78340  -  -GZ3

1Kit = 5pz - 1conf = 150pz
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1Kit = 5pz - 1conf = 150pz
78422  -  

cm: Ø2,5-4,5~

pz: 30Kit (5x6) -G
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Thin Chocolate Plaques • Plaquettes chocolat fines • Gebrauchsfertige Schokoladendekore 
Decoraciones de chocolate superfino • Decorações de chocolate finas

Cioccolato chablon

78464  N- -   3 - cm: R- pz: 25 Kit (5x5) -GZ3

1Kit = 3pz - 1conf = 75pz

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO

Magic flowers!
Il Kit versatile ideale per ogni tua creazione, da mignon a monoporzioni… 
fino a torte di dimensioni più grandi!

Tutto in un solo kit!
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Thin Chocolate Plaques • Plaquettes chocolat fines • Gebrauchsfertige Schokoladendekore 
Decoraciones de chocolate superfino • Decorações de chocolate finas

Cioccolato chablon

78248  -  

  4 - cm: Ø6

pz: 110 (55x2) -G
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Italian style
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1Kit = 5pz - 1conf = 120pz

8Kit

8Kit

8Kit

78459 N- - 12,5g/Kit - cm: Ø1,7-4,5 - pz: 24Kit (4x6) -GZ

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister
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78130  -  - cm: Ø2,5-4,5~

pz: 30Kit (5x6) -GZ
1Kit = 5pz - 1conf = 150pz

3 cioccolati  
in una sola confezione!
3 chocolates in one box

78038 -    - cm: L9 - pz: 228 (76x3) -GZ

Thin Chocolate Plaques • Plaquettes chocolat fines • Gebrauchsfertige Schokoladendekore 
Decoraciones de chocolate superfino • Decorações de chocolate finas

Cioccolato chablon
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Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister • Schoko-Dekore (in Gießform)  
Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

78130  -  - cm: Ø2,5-4,5~

pz: 30Kit (5x6) -GZ

78143 -  - 5g - cm: L17~ - pz: 48 GZ
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35395  -  - 5g - cm: L14~- pz: 144 (12x12) -GZ

3 cioccolati in una sola confezione!
3 chocolates in one box

78419 
  - 2,5g 

cm: Ø3,5 - pz: 144 (24x6)

GZ

78020   -   - 4g 

cm: L3xH4 - pz: 180 (20x9) -GZ

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister
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78144  -   - 5g

cm: H10~ - pz: 120 (10x12) -GZ

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

32518
 - 7g - cm: Ø4,4xH2

pz: 312 -GZ

78426  -  - 6g - cm: Ø2,8

pz: 96 (32x3) -GZ

Sfere 3D
3D spheres

3 cioccolati  
in una sola confezione!
3 chocolates in one box
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1Kit = 5pz - 1conf = 120pz

8Kit

8Kit

8Kit

78000 -    - 12,5g/Kit - cm: Ø1,7-4,5 - pz: 24Kit (4x6) -GZ

3 cioccolati  
in una sola confezione!
3 chocolates in one box

32518
 - 7g - cm: Ø4,4xH2

pz: 312 -GZ

78255   -  - 6,5g - cm: L6~ - pz: 48 (12x4) -GZ3
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56
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78389 -   - 4g - cm: L12~ - pz: 112 (28x4) -GZ

78413 -   - 2g 

cm: Ø3 - pz: 96 (24x4)

GZ

78414  -   - 19g - cm: Ø3,5/8 - pz: 16 (4x4) -GZ

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister
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Chocolate decorations • Décorations de chocolat • Dekore aus Schokolade
Decoraciones de chocolate • Decorações em chocolate

Decorazioni di cioccolato

34172 -  - cm: L20 - pz: 0,9kg -Z

34175 -  -Z

34238 - mat: BC -GZ

34000 

 3 -  

cm:R- pz: 300~

cf: 360g -Z

34001  -  4 -  

cm: H5,5 - pz: 575~

cf: 675g -Z
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34006   -  4 -  - cm: H6 - pz: 220~ - cf: 910g -Z

34003 -  

cm: L3,5xH5,5 - pz: 450~ 

cf: 1050g -Z 

34004 -  

cm: Ø1,6xH2,2 - pz: 250~ - cf: 1kg -Z 

34002 -  

cm: L6xH4 - pz: 390~ 

cf: 980g -Z

34005 -  

cm: Ø0,5xH4 - pz: 1 - cf: 1,5kg -Z
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34009 -  - cm: L1~- cf: 1kg-Z 34008 -  -Z

Chocolate decorations • Décorations de chocolat • Dekore aus Schokolade
Decoraciones de chocolate • Decorações em chocolate

Decorazioni di cioccolato



CIOCCOLATO / Chocolate / 61

Coloured cocoa butter decorations • Décorations en beurre de cacao coloré • Dekore aus bunter Kakaobutter 
Decoraciones de manteca de cacao colorada • Decorações de manteiga de cacau colorida

Decorazioni in burro di cacao colorato

34007 - cm: L1~ - cf: 1kg - mat: BC -Z 34010 - mat: BC -Z

34013 -   3 - cm: L3xH3,5 - pz: 252 - cf: 520g - mat: BC -GZ 

34063 - cm: Ø4 - pz: 30 - cf: 340g - mat: BC -GZ 

Rosa
3D
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Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

78362 -   4 - 2,5g

cm: Ø3~ - pz: 144 (24x6) -G 

78180 

  2 - - 3g - cm: L3,5~ - pz: 120 (24x5) -G
78179 

  2 - - 2,6g - cm: L3,5 - pz: 120 (24x5) -G

78435  -  - 2,6g - cm: L3,5

pz: 120 (24x5) -G

34498  

cm: H2,3 - pz: 162 - cf: 370g - mat: BC -GZ 

Lampone
2D
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78520 N
- 4g - cm: H3,5 - pz: 72 (24x3) -G 

78521 N 

- 4,3g - cm: H3,5 - pz: 72 (24x3) -G 

78179 

  2 - - 2,6g - cm: L3,5 - pz: 120 (24x5) -G

Fragola
2D

Limone
2D
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Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

78437  -  4 -  

1,5g - cm: Ø2,5~ - pz: 210 (35x6) -G

78388  -  4 -  - 3,7g - cm: Ø3,8~ - pz: 144 (24x6) -G

78139  -  4 - - 2g - cm: Ø3,5 - pz: 144 (24x6) -G

78398 -  3 -  

2,5g - cm: Ø3,5~ - pz: 96 (24x4)

GZ3
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1 Kit = 

6x 3x 1x 2x

+ + + 

35399  -  - 45g/Kit - cm: Ø10 pz: 12Kit (2x6) -G
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Voglia di colore
Craving for colour
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78181  -   6 - - 2g - cm: L max 4~ - pz: 168 (24x7) -G

78284 

  5 - - 1,4g - cm: L1,5 - pz: 100 (50x2) -G3
78254  

 2 -   -GZ3

78142  -  4 - - 3g - cm: L3,5xH4,5~- pz: 60 (20x3) -G

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister
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78519  N-   8 -  - 3,2g - cm: H max 3,8 - pz: 96 (16x6) -G

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

70 / CIOCCOLATO / Chocolate
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78529  N-   8 -  - 3,2g - cm: H max 3,8 - pz: 96 (16x6) -G
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78395 -  4 -  - 4g

cm: L4 - pz: 96 (16x6) -G3

78516  N 

 6 -  - 2,5g

cm: Ø3 - pz: 144 (24x6) -G

78176  -  4 -  -G

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister
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78523  N-   4 - - 6g - cm: Ø2,8 - pz: 96 (32x3) -G

78525  N-   2 - -G3

Sfere 3D
3D spheres
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78430  -  4  - 12g - cm: Ø3,5 - pz: 48 (24x2) -GZ3

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

78532  N
-GZ3

78531  N
-GZ3

78335L  
-GZ3

78335E 

-G3

78290    

GZ3
78291    - 12g

cm: Ø3,5 - pz: 48 (24x2)

GZ3

78335C 

  -GZ3
78427 
mat: BC -G 

78323   -  2 - - 12g

cm: Ø3,5 - pz: 48 (24x2) -GZ3

78370  -  - 6g

cm: Ø2,8 - pz: 96 (32x3)

GZ3

Sfere 3D
3D spheres

78363  -  

GZ3
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78510  N- - 1~g - cm: Ø2 - pz: 96 (32x3) -GZ3

mini stella
3D
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78439  -  4 -  - 3,2g - cm: L3,5~ - pz: 110 (22x5) -G

78438  -  - cm: L5~

pz: 42 -GZ

79812  N
 4 -  - 5,5g - cm: L3,5xH5

pz: 48 (16x3) -GZ3

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister
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78274    

3,5g - cm: L2,9xH6,7

pz: 48 (12x4) -GZ3

78272   
2,5g - cm: L2,9

pz: 96 (24x4) -GZ3

78285   

GZ3

78286    -GZ3

78322  - - 19g

cm: Ø3,5/8 - pz: 32 (4x8) -GZ3
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We
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trasferello
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Transfer sheets • Transferts • Schoko-Abziehfolien • Transfers • Transfere

Trasferelli

81398  -   3 - cm: L30xH40 - pz: 24 -GZ3
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A rainbow of combinations
to color your chocolate!

Un arcobaleno
di combinazioni

per colorare

il tuo cioccolato!

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO

Scopri tutta la linea ColorPaste a pag. 110
Discover the ColorPaste line on page 110
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Transfer sheets • Transferts • Schoko-Abziehfolien • Transfers • Transfere

Trasferelli

82023  -G3

82032  -GZ3

82031   - cm: L30xH40 - pz: 12 -GZ3
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81365  -  2 - pz: 24 -GZ3

82008  - cm: L30xH40 - pz: 12 -GZ3
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Transfer sheets • Transferts • Schoko-Abziehfolien • Transfers • Transfere

Trasferelli

81376  -  2 - cm: L30xH40 - pz: 24 -GZ3

82011  - pz: 12 -GZ3

TRASFERELLO IDEALE PER CIOCCOLATO BIANCO - Transfer sheet ideal for white chocolate
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Transfer sheets • Transferts • Schoko-Abziehfolien • Transfers • Transfere

Trasferelli

82000  -  4 - cm: L30xH40 - pz: 24 -G3
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82001  -  4 - cm: L30xH40 - pz: 24 -GZ3
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Transfer sheets • Transferts • Schoko-Abziehfolien • Transfers • Transfere

Trasferelli

82017  N-  4 - cm: L30xH40 - pz: 24 -GZ3
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Transfer sheets • Transferts • Schoko-Abziehfolien • Transfers • Transfere

Trasferelli

81395  - cm: L30xH40 - pz: 12 -GZ3

81394  -GZ3

82009  -GZ3

TRASFERELLO IDEALE PER CIOCCOLATO BIANCO - Transfer sheet ideal for white chocolate

TRASFERELLO IDEALE PER CIOCCOLATO FONDENTE - Transfer sheet ideal for dark chocolate
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81399  -   4 - cm: L30xH40 - pz: 24 -GZ3
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Transfer sheets • Transferts • Schoko-Abziehfolien • Transfers • Transfere

Trasferelli

81372  - cm: L30xH40 - pz: 12 G

81381  -G

TRASFERELLI SOLO PER CIOCCOLATO BIANCO - Transfer sheets suitable only for white chocolate

81349   -G



CIOCCOLATO / Chocolate / 93



94 / CIOCCOLATO / Chocolate

Transfer sheets • Transferts • Schoko-Abziehfolien • Transfers • Transfere

Trasferelli

81375  -  2 - pz: 24 -G

82027   - cm: L30xH40 - pz: 12 -G

TRASFERELLI SOLO PER CIOCCOLATO BIANCO - Transfer sheets suitable only for white chocolate
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82022  -   3 - cm: L30xH40 - pz: 24 -G

TRASFERELLI SOLO PER CIOCCOLATO BIANCO - Transfer sheets suitable only for white chocolate
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82028  -  2 - pz: 24 -G

82024  - cm: L30xH40 - pz: 12 -G

TRASFERELLI SOLO PER CIOCCOLATO BIANCO - Transfer sheets suitable only for white chocolate

Transfer sheets • Transferts • Schoko-Abziehfolien • Transfers • Transfere

Trasferelli
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81388  -G

82029  -G

TRASFERELLI SOLO PER CIOCCOLATO BIANCO - Transfer sheets suitable only for white chocolate

82007  - cm: L30xH40 - pz: 12 -G3
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82018  N-  2 - pz: 24 -G

82019  N - cm: L30xH40 - pz: 12 -G

Transfer sheets • Transferts • Schoko-Abziehfolien • Transfers • Transfere

Trasferelli

TRASFERELLI SOLO PER CIOCCOLATO BIANCO - Transfer sheets suitable only for white chocolate
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Shapes and graphic overview Chocolate • Vue d’ensemble gamme chocolat
Übersicht Schoko-Dekore • Visión general gama chocolate • Visão geral gama chocolate

Panoramica cioccolato

78432  - pag 36 78412 - pag 3478495 N- pag 40

78496 N- pag 39 78434 - pag 36 78436  - pag 34

78534 N- pag 32

78465  N- pag 3478466 N- pag 40

82017  N- pag 88

82032  - pag 82

82023  - pag 82

78524 N- pag 3278490  N- pag 34

78488 N- pag 40

78533 N- pag 32

82027  - pag 94

78422  - pag 43

78467 N- pag 36

78464 N- pag 44
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78331 - pag 42

82011  - pag 84
78315  - pag 3678314  - pag 34

78365  - pag 38

78535 N- pag 32

82008  - pag 8378337  - pag 36 78338  - pag 34 78363  - pag 7478288  - pag 38

78416  - pag 39 78340  - pag 42

78536 N- pag 32

82009  - pag 9078370  - pag 74

78342  - pag 34

78350  - pag 36

78415 - pag 39

78287  - pag 38

78537 N- pag 32

82031  - pag 82

78417 - pag 39

78405 - pag 36 78406 - pag 38

78407 - pag 34

78486 N- pag 42
78485  N- pag 3478484  N- pag 36



102 / CIOCCOLATO / Chocolate

78000  - pag 55

35395  - pag 52

78020  - pag 5278144  - pag 54

78389 - pag 5778414 - pag 57

78419 - pag 52

78426 - pag 54

78413  - pag 57

78038  - pag 50

78438  - pag 76

Shapes and graphic overview Chocolate • Vue d’ensemble gamme chocolat
Übersicht Schoko-Dekore • Visión general gama chocolate • Visão geral gama chocolate

Panoramica cioccolato

78130 - pag 50

78143  - pag 51
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32518  - pag 54

34000 - pag 58 34006 - pag 59 34003 - pag 59

34002 - pag 5934004 - pag 5934005 - pag 5934001 - pag 58

34172 - pag 58

34175 - pag 58

34238 - pag 58

78274   - pag 77 78272   - pag 77 78286   - pag 77 

78322   - pag 77

78285  - pag 77 

78255  - pag 55

34008 - pag 60

34010 - pag 61

34009 - pag 60

34007 - pag 61

78459  N- pag 48
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78362 - pag 62

78516  N- pag 72

78176  - pag 72

78180  - pag 62

78179  - pag 62

78435  - pag 62

78388  - pag 64

78139  - pag 64
35066  - pag 146

35399  - pag 6534013  - pag 61 34063  - pag 61

81372  - pag 92

34498  - pag 62

78520  N- pag 63

78521  N- pag 63

78437  - pag 64

78395 - pag 72

78398 - pag 64

Shapes and graphic overview Chocolate • Vue d’ensemble gamme chocolat
Übersicht Schoko-Dekore • Visión general gama chocolate • Visão geral gama chocolate

Panoramica cioccolato
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Shapes and graphic overview Chocolate • Vue d’ensemble gamme chocolat
Übersicht Schoko-Dekore • Visión general gama chocolate • Visão geral gama chocolate

Panoramica cioccolato
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Libera  
la TUAcreatività

COLOURS
Colori

118 Magenta
Magenta 

120 ColorDust Glitter
ColorDust Glitter 

110 Color Paste
Colour Paste 

112 Nuovi coloranti Argento
New Silver Colours 

116 Nuovi coloranti Oro
New Gold Colours 





110 / COLORI / Colours

Colorazione in massa di 
cioccolato, surrogato e 
tutte le masse grasse.  
Ideale anche per prodotti 
da forno e glasse

Colouring of masses such 
as chocolate, compound 
and all fatty masses. 
Ideal for colouring baked 
products and icings

Coloration en masse du 
chocolat, du succedané 
de chocolat et de toutes 
les masses grasses. 
Idéal également pour les 
produits de boulangerie 
et les nappages

Färbung für Schokolade, 
Schokoladenersatz 
und Fettmassen. Ideal 
auch für Backwaren und 
Glasuren

Coloración de masas de 
chocolate, sucedáneos y 
todas las masas grasas. 
También es ideal para 
productos de pastelería y 
glaseados

Coloração de massas de 
chocolate, sucedâneos 
de chocolate e todas 
as massas gordurosas. 
Também é ideal para 
produtos de pastelaria e 
glacês

COSA COLORO? |  WHAT CAN I COLOUR?

CODICE COLORE Z G

23317 VERDE 

23318 ARANCIO 

23320 VIOLA 

23234 ROSSO 

CODICE COLORE Z G

23235 NERO  

23236 AZZURRO  

23237 ROSA 

23238 GIALLO 

g: 100 - pz: 1

100g

Pasta liposolubile
Fat-soluble paste



GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO

il tubetto che colora il Cioccolato...
....ma non solo!

The tube that colours CHOCOLATE... 
But not only



250ml50ml

23660 
ml: 250 - pz: 1
GZ

23661 
ml: 50 - pz: 4
GZ

Nuovi coloranti
 Argento

112 / COLORI / Colours

Spray base alcool
Alcohol-based spray

Colorazione di qualsiasi superficie:
cioccolato, prodotti a base zucchero,
cialda, prodotti da forno, panna,
creme, glasse, prodotti a base grassa

Colour any surface: chocolate, sugar-based 
products, wafers, baked goods even during  
baking, cream, creams, glazes, fat-based 
products.

COSA COLORO? |  WHAT CAN I COLOUR?

Colorspray



Stardust

100ml250ml

Spray glitter trasparente 
base alcool 
Alcohol-based transparent glitter spray

23658 
ml: 100 - pz: 1
GZ

23659 
ml: 250 - pz: 1
GZ

COLORI / Colours / 113

COSA COLORO? |  WHAT CAN I COLOUR?

Conferire effetto glitterato 
puntuale a tutte le superfici.

Gives a glitter effect to all 
surfaces. 



23649- g: 10 - pz: 4 -GZ

23667 N
g: 25 - pz: 1  -GZ

23668 N
g: 3 - pz: 6  -GZ

10g

25g 3g

ColorDust Polvere liposolubile perlata
Fat-soluble pearly powder

Polvere glitter con erogatore
Glitter powder with dispenserDust Glitter

114 / COLORI / Colours

Coloranti Argento

Adatto per conferire effetto glitterato diffuso 
a tutte le superfici: cioccolato, prodotti a base 
zucchero, cialda, prodotti da forno, panna, creme, 
glasse, gelatine e prodotti a base grassa. 
Ideale per conferire brillantezza a masse 
trasparenti come glasse, gelatina e isomalto.

Give a diffused glitter effect to any surface: 
chocolate, sugar-based products, wafers, baked 
goods, cream, creams, glazes, jellies and fat-
based products. 
Ideal for giving shine to transparent masses 
such as glazes, gelatin and isomalt.

COSA COLORO? |  WHAT CAN I COLOUR?

Colorazione di superfici quali pasta 
di zucchero, cialda, cioccolato, cake 
e frolla.
Colorazione di masse trasparenti 
quali  glasse, gelatine, isomalto.

Colouring of surfaces such as sugar 
paste, wafer, chocolate, cake and 
shortbread pastry.
Colouring of transparent masses 
such as icings, jellies, isomalt.

COSA COLORO? |  WHAT CAN I COLOUR?



COLORI / Colours / 115



250ml 50ml

23620 
ml: 250 - pz: 1 - GZ

23622 
ml: 50 - pz: 4 -GZ

Spray base alcool
Alcohol-based spray

Coloranti Oro

116 / COLORI / Colours

Colorazione di qualsiasi superficie:
cioccolato, prodotti a base zucchero, cialda, prodotti da forno, 
panna, creme, glasse, prodotti a base grassa

Colour any surface: chocolate, sugar-based products, wafers, 
baked goods even during  baking, cream, creams, glazes, fat-
based products.

COSA COLORO? |  WHAT CAN I COLOUR?



COLORI / Colours / 117

Gold Shades



ColorCioc

Base burro di cacao
Cocoa butter base

COLORE DELL’ANNO

“E’ ispirato dal rosso della cocciniglia, una 

delle tinte naturali più preziose così come 

una delle più forti e vivide che il mondo 

abbia mai conosciuto.”

Leatrice Eiseman 
Executive Director, Pantone Color Institute

“It is inspired by the red of the cochineal, one of the 

most precious natural dyes as well as one of the 

strongest and most vivid the world has ever known.”

Leatrice Eiseman 

Executive Director, Pantone Color Institute

 MagentaVIVA

23663 
g: 150 - pz: 1
GZ

150g

118 / COLORI / Colours



ColorAir

23665 
ml: 190 - pz: 1 
GZ

Liquido
base alcool
Alcohol-based liquid

190ml

23664 
g: 25 - pz: 1  -GZ

25g

ColorDust

COLORI / Colours / 119



COSA COLORO? |  WHAT CAN I COLOUR?

23653 -G

Colorazione di superfici quali pasta di 
zucchero, cialda, cioccolato, cake e frolla.
Colorazione di masse trasparenti quali  
glasse, gelatine, isomalto.

Colouring of surfaces such as sugar paste, 
wafer, chocolate, cake and shortbread pastry.
Colouring of transparent masses such as 
icings, jellies, isomalt.

Colorant en poudre liposoluble.
Coloration de surfaces comme pâte à sucre, 
azyme, chocolat, biscuit et pâte brisée. 
Coloration de masses transparentes come 
nappage, gelée, isomalt. 

Fettlösliches Farbstoffpulver.
Färben für Oberflächen wie Fondant,  
Oblaten, Schokolade, Kuchen und Mürbeteig.
Färbung von   transparenten Masse wie 
Glasuren, Gelees, Isomalt. 

Colorante en polvo liposoluble 
Coloración de superficies como pasta de 
azúcar, barquillo, chocolate, bizcocho y  
pasta quebrada.
Coloración de masas transparentes como 
glaseados, gelatinas, isomalt. 

Corante em pó lipossolúvel
Coloração de superfícies tais como pasta de 
açúcar, gofre, chocolate, bolo e pastelaria de 
massa quebrada.
Coloração de massas transparentes tais 
como esmaltes, geleias, isomalte.

Polvere liposolubile glitter
Fat-soluble glitter powder

23654 -GZ

23652 - g: 25 - pz: 1  -GZ

25g

AZZURRO

GLITTER ARANCIO

GLITTER

120 / COLORI / Colours

ColorDust

ROSA
GLITTER



23655 N
g: 25 - pz: 1  -GZ

23656 N
GZ

CHERRY

GLITTER

COLORI / Colours / 121

Cherry

Arancio

BRONZO

GLITTER



Sweet moments
Dolci momenti



124 Auguri e Compleanni
Best wishes and Birthdays

144 Autunno
Autumn 

152 Halloween
Halloween 

170 Natale
Christmas 

242 Capodanno
New Year’s Eve 

248 San Valentino
Valentine’s day 



Grandparent’s Day • Journée des grands-parents • El Día de los abuelos
Dia dos avós • Großelterntag

Festa dei nonni

78511  N-  4 -  - 4,5g - cm: L4,5/5,5xH3~ - pz: 72 (12x6) -GZ3

23512  N-  3 - cm: H7,5 - pz: 6Blister - mat: CE/PL S

L10xH7xP8,5~cm

L8,5xH15~cm

124 / AUGURI / Special occasions



AUGURI / Special occasions / 125



Special Occasions • Vœux • Glückwünsche zu allgemeinen Anlässen
Felicitaciones • Celebrações

Auguri generici

78431  -  3 -  - 7,3g - cm: L4,8 - pz: 45 (15x3) -GZ

78441  -  4 -  - 4,5g

cm: L4,5/5,5xH3~ - pz: 72 (12x6) -GZ3

Decorazione a rilievo
Embossed decoration

78515  N  3 - - 6,3g - cm: Ø5 - pz: 45 (15x3)  - GZ3

126 / AUGURI / Special occasions



AUGURI / Special occasions / 127



78513  N-  4 -  - 5,5g - cm: L4,5/5,5xH3~ - pz: 72 (12x6) -GZ3

78447  -  4 -  - 5,5g  

cm: L4,5/5,5xH3~ - pz: 72 (12x6) -G

78425  -  3 -  

cm: L5xH3,5 - pz: 80 (20x4) -G3

Special Occasions • Vœux • Glückwünsche zu allgemeinen Anlässen
Felicitaciones • Celebrações

Auguri generici

128 / AUGURI / Special occasions



78326  -  2 - - 4,5g  cm: L7xH2,3 - pz: 80 (20x4) - GZ3

78327  -  - GZ3

35404  -  2 -  - 3g  

 cm: L4,5~ - pz: 48 (24x2) -GZ3

35405  -  

GZ3

AUGURI / Special occasions / 129



Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo •

Titolo

©2023 Paramount Pictures. All Rights Reserved. TEENAGE MUTANT NINJA TURTLES and all related titles, logos and characters are trademarks of Viacom International Inc.
©2023 Paramount Pictures. All Rights Reserved. Teenage Mutant Ninja Turtles and all related titles, logos and characters are trademarks of Viacom International Inc.



SEI PRONTO A VIVERE UN’AVVENTURA CON  
Leonardo, Raffaello, Donatello e Michelangelo?



132 / COMPLEANNI / Birthdays

40113 N
cm: Ø21 - pz: 12 - mat: WF -Z

Disco in cialda - Wafer disc

Decoshape - Wafer decoshape

40111 N
AA -M8 - cm: H5,5 - pz: 600 - mat: WF 



COMPLEANNI / Birthdays / 133

40109 N- AA - M 4 - cm: Ø5,8 - pz: 12BlisterA4 (12pz) - mat: ZU -G

Vestibiscotti in pasta di zucchero
Cookie dress

40346 N- AA - M4 - cm: H6 - pz: 24 - mat: GE/ZU -G



40565 N- AA - M 6

cm: Ø5,8 - pz: 12BlisterA4 (12pz)

mat: ZU -G
40580 N
cm: Ø21 - pz: 12 - mat: WF -Z

Disco in cialda - Wafer disc

Vestibiscotti in pasta di zucchero
Cookie dress

40566 N-AA -M10 - cm: H5,5

pz: 600 - mat: WF 

Decoshape - Wafer decoshape

134 / COMPLEANNI / Birthdays



COMPLEANNI / Birthdays / 135



78357  N-  6  - 9g 

cm: Ø5 - pz: 32 (8x4) -G

78358   N-  6 - - 12g - cm: Ø3,5 - pz: 48 (24x2) -G

136 / COMPLEANNI / Birthdays



82012  N - cm: L30xH40 - pz: 12 -G

78260  -  - 9,7g

cm: H10 - pz: 24 (8x3) 

GZ3

COMPLEANNI / Birthdays / 137

TRASFERELLI SOLO PER CIOCCOLATO BIANCO - Transfer sheets suitable only for white chocolate

78348 

 8 - - 9g - cm: Ø5

pz: 32 (8x4) -G



71703 - AA - M 4

cm: Ø5,8 - pz: 12BlisterA4 (12pz)

mat: ZU -G

71704 
cm: Ø21 - pz: 12 - mat: WF -Z

Disco in cialda - Wafer disc

Vestibiscotti in pasta di zucchero
Cookie dress

40347 N- AA - cm: H4

pz: 24 - mat: ZU -G

40108  N
AA - M 2

cm: H31 - pz: 6 - mat: LA

ml: 750 -GZ

Gusto Banana
Banana-flavoured

138 / COMPLEANNI / Birthdays



Gusto Banana
Banana-flavoured

COMPLEANNI / Birthdays / 139



40112 -AA -M9 - cm: H5,5

pz: 600 - mat: WF 

40110 - AA - M 4

cm: Ø5,8 - pz: 12BlisterA4 (12pz)

mat: ZU -G

40114 
cm: Ø21 - pz: 12 - mat: WF -Z

Disco in cialda - Wafer disc

Decoshape - Wafer decoshape

Vestibiscotti in pasta di zucchero
Cookie dress

140 / COMPLEANNI / Birthdays



40116  N- AA - M 5 - cm: L4/6,5xH7/9 - pz: 6Blister - mat: CE/PL S

L10xH7xP8,5~cm
L8,5xH15~cm

COMPLEANNI / Birthdays / 141



20323 
cm: Ø6 -GZ

20324 
cm: H11,5 - pz: 36 (18x2)

mat: ZU -GZ

20325 
cm: H5,5 -GZ

Lollipops

142 / COMPLEANNI / Birthdays



Lollipops

20322A 

AA - cm: Ø6 - pz: 36 (18x2) - mat: ZU -GZ

20322B  -GZ

20322C  -GZ

COMPLEANNI / Birthdays / 143



144 / CATEGORIA / Category
Take a deep breath: can you smell all the scents of autumn?



CATEGORIA / Category / 145

Inspira profondamente:
senti tutti i profumidell ’Autunno?



146 / AUTUNNO / Autumn

81384  - cm: L30xH40 - pz: 12 -G

78128 -  - cm: L9 - pz: 76 (19x4) -G78127  -  - cm: L2,8 - pz: 280 (40x7) -G

35066  -  5 -   - 10g - cm: Ø4,5 - pz: 180 - Z



AUTUNNO / Autumn / 147

78157  -  3 

  - 1,8g - cm:R
pz: 72 (24x3) -G

78427 
6g - cm: Ø2,8

pz: 96 (32x3) - mat: BC -G 

78382 

7,9g - cm: Ø3,5~ - pz: 48 (24x2) 

mat: BC -G3

78329  -  - 12g

cm: Ø3,5xH3 - pz: 48 (24x2) -GZ3

78440  -  - 10g

cm: L3,5xH3~- pz: 80 (16x5) -GZ3

Autunno
IN CIOCCOLATO

Autumn in chocolate

78330  -  - 6g

cm: L2,5xH4 - pz: 80 (16x5) -GZ3



148 / CATEGORIA / Category



CATEGORIA / Category / 149



13214N  -Z 13214E  -Z13214Q 

cm: Ø3 - pz: 200 - mat: WF 

13231  N- cm: L4,5~ - pz: 200 - mat: WF - GZ 13234  N- G

DECORATIVO
Decorative Autumn

Autunno

13217  - AA - M3

cm: L6/7/8xH6/7/8 - pz: 272 (34x8) - mat: WF 

150 / AUTUNNO / Autumn



10106 - cm: H2,5  - pz: 192

mat: ZU - GZ 

20122 N 

AA -  10 - cm: R
pz: 190 - mat: ZU -GZ

AUTUNNO / Autumn / 151





154

158

165

PRODOTTI da BANCO
Vestibiscotti • Zuccherini • Casetta in cioccolato

Ready to sell products

Cookie dress • Sugar decorations • Small chocolate house

CIOCCOLATO & TRASFERELLI
Cioccolato chablon • Cioccolato in blister • Trasferelli

Chocolate and Transfer sheets

Thin Chocolate Plaques • Blister Chocolate Decorations • Transfer sheets

SOGGETTI & ATTREZZATURE
Soggettini in zucchero e gelatina • Soggetti in zucchero 

Attrezzature

Figurines and Equipment

Sugar and jelly figurines • Sugar figurines • Equipment



Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo •

Titolo

A4

Ø5,8cm

17114 N
 A -  3

pz: 12BlisterA4 (12pz) 

mat: ZU -G 

Vestibiscotti
Cookie dress • Habit-biscuits • Vorgestanztes Zuckerpapier
Vistegalleta • Veste bolacha

Ready to sell products • Produits prêts à vendre • Geschenkartikel 
Productos de impulso • Produtos prontos para vender

Prodotti da banco

154 / HALLOWEEN / Halloween



Zuccherini
Sugar decorations • Petits grains en sucre • Streudekore
Azucarillos • Açúcar granulado

24414  -AA -  4 

cm:R- kg: 1 - pz: 1 - mat: ZU -GZ

84g

17000 
cm: Ø1 - pz: 6 (84g)

mat: ZU -GZ

HALLOWEEN / Halloween / 155



78034 N-  - 32g/kit

cm:R- pz: 10 Kit (2x5)

GZ3

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO

Componi la tua casetta in cioccolato, 
in pochi e semplici passaggi
Build the small chocolate house in a few simple steps

Small chocolate house • Petite maison en chocolat • Kleines Haus aus Schokolade
Casita de chocolate • Casinha de chocolate

Casetta in cioccolato

156 / HALLOWEEN / Halloween



HALLOWEEN / Halloween / 157



78373 -  8 - - cm: Ø3,5 - pz: 144 (24x6) -G

78368 - - cm:R- pz: 18 Kit (6x3) -G

1 Kit = 4pz - 1 conf = 72pz

78010 N-  6 - - cm: Ø2,2 - pz: 108 (54x2) -GZ3

Ideali per mignon
Ideal for mignon pastries

Thin Chocolate Plaques • Plaquettes chocolat fines • Gebrauchsfertige Schokoladendekore
Decoraciones de chocolate superfino • Decorações de chocolate finas

Cioccolato chablon

158 / HALLOWEEN / Halloween



78029 N
 7 - - 4g - cm: L4

pz: 48 (16x3) -G

78298 -  4 -  - 6g - cm: Ø2,8 - pz: 96 (32x3) -G3

78383 -G

Sfere 3D
3D spheres

78382 

7,9g - cm:  Ø3,5~ - pz: 48 (24x2) 

mat: BC -G3

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister 
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

HALLOWEEN / Halloween / 159



Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo •

160 / CATEGORIA / Category

Titolo





162 / HALLOWEEN / Halloween

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister 
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

78039 N
  3 - 3,1g - cm:  L4,5~ - pz: 48 (24x2) 

mat: BC -G

78015 N
  3 -  - 3,2g

cm: L4xH3~ - pz: 48 (24x2)

GZ

78030 N-   2 - 2,3g/kit - cm:R- pz: 30kit (15x2) - mat: BC -G

Decorazione a rilievo
Embossed decoration

Ideali per
monoporzioni
Ideal for mignon pastries



HALLOWEEN / Halloween / 163

78021 N - - 6,3g/kit - cm:R
pz: 18 Kit (6x3) -G3

Dettagli in rilievo
Embossed details

78277 -  6 -  - 2,6g 

cm: L3,5xH3 - pz: 72 (24x3) -GZ3

78380  -  5 -  - 3,6g - cm: H5~ 

pz: 60 (15x4) -GZ3



164 / HALLOWEEN / Halloween

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister 
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

78054 -  5 -  - 5g  

cm: L4,5xH5 - pz: 60 (15x4) -G 

81378 - cm: 30x40 - pz: 12 -G

Trasferelli
Transfer sheets • Transferts • Schoko-Abziehfolien • Transfers • Transfere

TRASFERELLO SOLO PER CIOCCOLATO BIANCO - Transfer sheet suitable only for white chocolate



HALLOWEEN / Halloween / 165

17154 N-  A -  4 - cm: H max 5,5~ - pz: 24 - mat: GE/ZU -G

17156 -  A -  4 - cm: H3,5 - pz: 36 - mat: GE/ZU -GZ

17146  
 A -  3 

cm: H max 6 - pz: 36 

mat: GE/ZU -G

Sugar and jelly figurines • Sujets en sucre et gelée • Zucker und Gelatine Figuren 
Figuras de gominola • Bonequinhos de açúcar e goma

Soggettini in zucchero e gelatina



166 / HALLOWEEN / Halloween

17135 
 A -  3 

cm: H4 - pz: 30 

mat: GE/ZU -G

17157 
 A -  3 

cm: H3~ - pz: 30 

mat: GE/ZU -G

Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren • Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar

Soggettini in zucchero

17153 N  A -  4 - cm: H max 6~ - pz: 24 - mat: ZU -G

Sugar and jelly figurines • Sujets en sucre et gelée • Zucker und Gelatine Figuren 
Figuras de gominola • Bonequinhos de açúcar e goma

Soggettini in zucchero e gelatina



HALLOWEEN / Halloween / 167

17144 N
  A -  4 

cm: H2 - pz: 42

mat: ZU -GZ

HALLOWEEN / Halloween / 167

10pz
10pz

11pz 11pz

Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren • Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar

Soggettini in zucchero



168 / HALLOWEEN / Halloween

17107
 A - cm: L3,5

pz: 24 - mat: ZU -Z

17160 -  A -  6 - cm: H3 - pz: 72 - mat: ZU -G

168 / HALLOWEEN / Halloween

Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren
Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar

Soggettini in zucchero



HALLOWEEN / Halloween / 169

17151 
cm: H9,5~ - pz: 36 - mat: VT S
cc: 160 ml

17152  - cm: H4 - pz: 20m - mat: ST/PL S

L’unico nastro in tessuto 
adatto al contatto con alimenti!
The only foodsafe fabric ribbon!

Ideale per decorare ogni tipologia di torta 
grazie allo strato interno in polipropilene 
che aderisce perfettamente ai bordi

Ideal for decorating any type of cake 
thanks to the inner polypropylene layer 
that adheres perfectly to the sides 

New pack!

Nastro in tessuto
Fabric ribbons • Rubans en tissu • Stoffbänder
Cintas de tela • Fitas de tecido

Vasetti in vetro per monoporzioni
Glass jars for single-portions • Petits pots en verre pour portions individuelles
Gläschen für Einzelportionen • Vasos de vidrio para monoporciones
Frascos de vidro para doses individuais
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Equipment • Equipement • Werkzeuge • Utensilios • Utensílios

Attrezzature



Scan the QR code and watch the behind the scenes videos created with the Pasticceria Bacilieri in Marchirolo (VA). 

Scannerizza i QR code  
e guarda i video backstage 

realizzati con la partecipazione 
della pasticceria  

Bacilieri di Marchirolo (VA). GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO



Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo •

Titolo

242

214

186

172

PERSONALIZZATI
Customizations

SOGGETTI & ATTREZZATURE
Soggettini in zucchero e gelatina • Soggetti in zucchero 

Decorazioni in cialda • Soggettini in plastica • Attrezzature

Figurines and Equipment

Sugar and jelly figurines • Sugar figurines 
Wafer decorations • Plastic figurines • Equipment

CAPODANNO
New year’s eve

176

PRODOTTI da BANCO
Vestibiscotti • Casetta in cioccolato • Zuccherini

Ready to sell products

Cookie dress • Small chocolate house • Sugar decorations

CIOCCOLATO & TRASFERELLI
Cioccolato chablon • Cioccolato in blister • Trasferelli

Chocolate and Transfer sheets

Thin Chocolate Plaques • Blister Chocolate Decorations • Transfer sheets



Smodella la tavoletta

Con il pratico sacchetto in dotazione 
confeziona la tua personalizzazione

Riempi il blister 
con il cioccolato bianco!

Inviaci il tuo logo o scegli una font che trovi a pag 6. 
Fai attenzione all’ingombro massimo indicato a pag. 174

Scegli la grafica che preferisci fra A-B-C-D

Invia la richiesta tramite il nostro agente, oppure via mail al TEAM DEDICATO scrivendo a: 
personalizzati@modecor.it

Modecor ti invierà la proposta grafica in digitale della personalizzazione da te indicata.

1

2

3

4

Consegna garantita il 15/11 se la bozza viene approvata dal cliente entro il 01/10

Cartolina di Natale
personalizzata!

172 / NATALE / Christmas
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G
rafica

A

L4,5xH2,2cm

Il tuo logo 
inserito qui
MISURA DELLA 
PERSONALIZZAZIONE 
PER TUTTE LE  
GRAFICHE

Colore di stampa della  
personalizzazione: marrone 

G
rafica

B

Blister for customized chocolate bars

Blister per tavolette personalizzabili
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Il tuo logo 
inserito qui
MISURA DELLA 
PERSONALIZZAZIONE 
PER TUTTE LE  
GRAFICHE

G
rafica

C

25 blister = 50 impronte

= 50 Set

+

50 sacchettini

Peso prodotto finito: 50g

 - cm: L15xH10xP0,6 - pz: 50Set
G

rafica

D
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Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo •

Titolo
Ready to sell products • Produits prêts à vendre • Geschenkartikel 
Productos de impulso • Productos prontos para vender

Prodotti da banco

A4

Ø5,8cm

14101 N -   A -  4 - pz: 12BlisterA4 (12pz) - mat: ZU -G 

Vestibiscotti
Cookie dress • Habit-biscuits
Vorgestanztes Zuckerpapier
Vistegalleta • Veste bolacha

Ready to sell products • Produits prêts à vendre • Geschenkartikel • Productos de impulso • Produtos prontos para vender

Prodotti da banco
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14111 
 A -  4 - pz: 12BlisterA4 (12pz) 

mat: ZU -G

Ø5,8cm

A4
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78089 N-  - 32g/kit

cm:R- pz: 10 Kit (2x5) -G

Small chocolate house • Petite maison en chocolat • Kleines Haus aus Schokolade
Casita de chocolate • Casinha de chocolate

Casetta in cioccolato

Componi la tua casetta in cioccolato, 
in pochi e semplici passaggi
Build the small chocolate house in a few simple steps

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO



NATALE / Christmas / 181



182 / NATALE / Christmas

14209 
 4 -  - 30g - cm: H7,5 - pz: 12 -GZ

Ready to sell products • Produits prêts à vendre 
Geschenkartikel • Productos de impulso
Produtos prontos para vender

Prodotti da banco
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14776  -  4 -  - 10g - cm: H5 - pz: 24 -GZ 

 55g/pz 

CT

1Set= +

L6,5xH2,5xP13cm

Smart Choc in cioccolato bianco
White chocolate Smart Choc • Smart Choc en chocolat blanc • Smart Choc aus Weißer Schokolade 
Smart Choc de chocolate blanco • Smart Choc de chocolate branco

78385  

 cm: L6xH12,5~  
pz: 12 Set (2pz) -G 
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Puzzle in cioccolato bianco 
White chocolate puzzle • Carte de voeux en chocolat blanc • Grußkarten aus Weißer Schokolade 
Rompecabezas de Navidad, de chocolate blanco • Postal de chocolate branco

1Set=

+

L15xH10cm

 55g/pz

78386 
  2 - cm: R
pz: 10 Set (2pz) -G

CT

Ready to sell products • Produits prêts à vendre • Geschenkartikel 
Productos de impulso • Produtos prontos para vender

Prodotti da banco
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Sugar decorations • Petits grains en sucre • Streudekore
Azucarillos • Açúcar granulado

Zuccherini

14390 - cm: H9,5~ - pz: 36

mat: VT S- cc: 160 ml

24287  -AA -  3 

cm:R- kg: 1 - pz: 1 - mat: ZU -GZ

22101  -GZ

24690  -Z

24213  N
GZ

24209  N
GZ

24584 -Z

Vasetti in vetro per monoporzioni
Glass jars for single-portions • Petits pots en verre pour portions 
individuelles • Gläschen für Einzelportionen • Vasos de vidrio para 
monoporciones • Frascos de vidro para doses individuais
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78189 N - 

cm: L2,8 - pz: 200 (40x5)

GZ3 78191 N -  - cm:R- pz: 35 Kit (7x5) -GZ3

1 Kit = 3pz - 1 conf = 105pz

78188 N -  GZ31Kit = 5pz - 1conf = 125pz

1Kit = 5pz - 1conf = 125pz
78192 N -  - cm: Ø2,5-4,5~

pz: 25 Kit (5x5) -GZ3

Thin Chocolate Plaques • Plaquettes chocolat fines • Gebrauchsfertige Schokoladendekore
Decoraciones de chocolate superfino • Decorações de chocolate finas

Cioccolato chablon
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78199 N
cm: L9 - pz: 76 (19x4) - mat: BC -GZ3

78456 N - cm: Ø2,5-4,5~

pz: 25 Kit (5x5) - mat: BC

GZ31Kit = 5pz - 1conf = 125pz

78198 N 
cm: L2,8 - pz: 200 (40x5)

mat: BC -GZ3 78457 N- cm:R- pz: 35 Kit (7x5) - mat: BC -GZ3

1 Kit = 3pz - 1 conf = 105pz

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO

Coloured cocoa butter decorations • Décorations en beurre de cacao coloré 
Dekore aus bunter Kakaobutter • Decoraciones de manteca de cacao colorada 
Decorações de manteiga de cacau colorida

Decorazioni
in burro di cacao colorato
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78372 -   8 -  - cm: Ø3,5 - pz: 144 (24x6) -G

78195 N -  - cm: Ø2,5-4,5~ - pz: 25 Kit (5x5) -GZ3

1Kit = 5pz - 1conf = 125pz

Thin Chocolate Plaques • Plaquettes chocolat fines • Gebrauchsfertige Schokoladendekore
Decoraciones de chocolate superfino • Decorações de chocolate finas

Cioccolato chablon
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78091
 - cm: L9 - pz: 76 (19x4) -G

78090
 - cm: L2,8 

pz: 200 (40x5) -G 

78302 -  - cm: L9

pz: 76 (19x4) -GZ3

78369 
 3 -  - cm: L3,3xH6,2

pz: 120 (24x5) - GZ3

78404 
cm: L9 - pz: 76 (19x4) - mat: BC -GZ3

78403 
cm: L2,8 - pz: 200 (40x5)

mat: BC -GZ3 
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78367 -  - cm: R- pz: 20Kit (4x5) -G

78366 -G

1Kit = 5pz - 1conf = 100pz

1Kit = 5pz - 1conf = 100pz

Thin Chocolate Plaques • Plaquettes chocolat fines • Gebrauchsfertige Schokoladendekore
Decoraciones de chocolate superfino • Decorações de chocolate finas

Cioccolato chablon
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78052 N
  - 25,9g/kit - cm: R
pz: 12 Kit (3x4) -G

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister 
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

Santa Claus kitKit Babbo Natale

Dai una nuova forma ai tuoi dolci!
Give a new shape to your sweets

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO
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78043 N
  - 15,9g/kit - cm:R
pz: 12 Kit (4x3) -G

78532  N
  - 6g - cm: Ø2,8 - pz: 96 (32x3)

GZ3

78531  N
 - 12g - cm: Ø3,5 - pz: 48 (24x2)

GZ3

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister • Schoko-Dekore (in Gießform)
Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

La sfera non è inclusa nel kit - the sphere is not included in the kit!

Rudolf kit
Kit Rudolf

Sfere 3D
3D spheres

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO
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78186  N
 2 -  - 4g

cm: L4~ - pz: 48 (24x2) -G

78387 -  - 7,2g - cm: Ø4~ - pz: 45 (15x3) -G3 78397  -  - 4,6g - cm: L3,5 - pz: 72 (24x3) -G3

78399 -  2 -  - 12g

cm: Ø3,5xH3 - pz: 48 (24x2) -G3

78281 
 - 8,5g

cm: L5xH4

pz: 45 (15x3) -G

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister 
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister
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78184  N-  3 - - 3,6g - cm: H4,8 - pz: 45 (15x3) -GZ3

Dettagli in rilievo
Embossed details
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78172  N
  2 -  5,7g - cm: Ø5,5~

pz: 40 (10x4) -GZ3

78377  -  2 -  -  11g - cm: L7,5~ - pz: 36 (9x4) -G

78092 -   

6,2g - cm: H7,5~ - pz: 40 (8x5) -G

78376  -  4 

 - 2,4g - cm: H max 3,5~ 

pz: 96 (24x4) -G 

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister 
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister
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78146 N -  4 - 6g - cm: Ø2,8 - pz: 96 (32x3) - mat: BC -GZ3

78354  N  

GZ3

78290   

GZ3

78265    - 12g - cm: Ø3,5

pz: 48 (24x2) - G3

78291   

GZ3

Sfere 3D
3D spheres

78532  N
  - 6g - cm: Ø2,8

pz: 96 (32x3)

GZ3

78531  N
 - 12g - cm: Ø3,5

pz: 48 (24x2)

GZ3
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78310  -   4 -  -GZ3

78392  -  4 -  - 12g - cm: Ø3,5 - pz: 48 (24x2) -GZ3

78307  -  4 -  -GZ3

78160 N -  2 -  - 6g - cm: Ø2,8

pz: 96 (32x3) -GZ3

Sfere 3D
3D spheres

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister 
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister
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78301 
  4 -  - 1,8g

cm: Ø3~ - pz: 96 (32x3) 

GZ3 

78306 -  4 -  - 3,5g - cm: L7xH3 - pz: 60 (12x5) -GZ3

78300 -   8 -  - 2,4g - cm: H3,6 - pz: 72 (24x3) -GZ3
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78448 -  3 -   

cm: L7,5~xH6,5 - pz: 42 -GZ 

78449  
 - cm: L8 - pz: 24 -GZ 

78450 -    

cm: Ø4~ - pz: 132 -GZ

66pz

33pz

33pz

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister 
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister
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33pz
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78305  

  2 -  - 4,5g

cm: L6xH2,8 - pz: 48 (12x4) 

GZ3

78393  -   4 -  - 3,5g - cm: L8xH1,5 - pz: 96 (24x4) -GZ3

78347  N
  - 1,8g - cm: Ø3~ - pz: 96 (32x3) - GZ3 

78352  N 
 - 3,5g - cm: L7xH3 - pz: 60 (12x5) -GZ3

78458  N
 - 4,2g - cm: Ø3 - pz: 48 (24x2) -GZ3

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister 
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

78510  N
- 1~g - cm: Ø2 - pz: 96 (32x3) -GZ3
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78185  N -  3 -  - 3g - cm: L4,5~ - pz: 72 (24x3) -GZ3

78183  N
    - 4,2g

cm: Ø3 - pz: 72 (24x3) -GZ

78510  N
- 1~g - cm: Ø2 - pz: 96 (32x3) -GZ3
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78182 N-   4 

 - 3,2g - cm: L4xH3~

pz: 48 (24x2) -GZ

Decorazione a rilievo
Embossed decoration

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister 
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

78251 N -  3 -  - 8g - cm: Ø4,8 - pz: 30 (15x2) -GZ
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78304 -   3 -  - 7,3g

cm: L4,8 -  pz: 45 (15x3) -GZ

Decorazione a rilievo
Embossed decoration

Decorazione a rilievo
Embossed decoration

78390  - 4,6g - cm: L4,5xH4,5~

pz: 45 (15x3) - mat: BC -G

Coloured cocoa butter decorations • Décorations en beurre de cacao coloré 
Dekore aus bunter Kakaobutter • Decoraciones de manteca de cacao colorada 
Decorações de manteiga de cacau colorida

Decorazioni in burro di cacao colorato

78394  -   4 - 7,5g - cm: H max 5,5 - pz: 80 (16x5) - mat: BC -G3 
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78396   - 4,2g - cm: Ø3 

pz: 48 (24x2) - mat: BC -GZ

78303  -  4 - 3g - cm: L3 - pz: 72 (24x3) - mat: BC -GZ3

78378 -  3 - 8g - cm: Ø4,8 - pz: 30 (15x2) - mat: BC -GZ

Decorazione a rilievo
Embossed decoration

Coloured cocoa butter decorations • Décorations en beurre de cacao coloré 
Dekore aus bunter Kakaobutter • Decoraciones de manteca de cacao colorada 
Decorações de manteiga de cacau colorida

Decorazioni 
in burro di cacao colorato
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Decorazioni 
in burro di cacao colorato
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82004  N- M 2 - cm: 30x40 - pz: 24 -GZ3

82015  -  2 -G3

82014  - M 2 - pz: 24 -G3

82003  - cm: 30x40 - pz: 12 -GZ3

Transfer sheets • Transferts • Schoko-Abziehfolien • Transfers • Transfere

Trasferelli
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81366  -  2 - cm: 30x40 - pz: 24 -G

82013  - M 3 - cm: 30x40 - pz: 24 -G

TRASFERELLI SOLO PER CIOCCOLATO BIANCO - Transfer sheets suitable only for white chocolate

A NEW WAY TO DRESS YOUR PARFAITS

Un nuovo modo di vestire i tuoiSemifreddi

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO
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Sugar and jelly figurines • Sujets en sucre et gelée • Zucker und Gelatine Figuren 
Figuras de gominola • Bonequinhos de açúcar e goma

Soggettini in zucchero e gelatina

14090  N
  A -  3

cm: H6 - pz: 24

mat: GE/ZU -G

14359  -  A -  5 - cm: H4,5 - pz: 50 - mat: GE/ZU -Z

14010
 A -  7 - cm: H3 - pz: 70 (35x2) - mat: GE/ZU -Z
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14031  -  A -  4 - cm: H max 5,5~ - pz: 36 - mat: GE/ZU -G

14057  -   A -  4 - cm: H max 5 - pz: 36 - mat: GE/ZU -G

14118 

  A -  3

cm: H max 5,5~ - pz: 36

mat: GE/ZU -G
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14000 

  A -  3

cm: H max 5,5~ - pz: 30

mat: GE/ZU -GZ

14012 

  A -  3

cm: H5,5~ - pz: 36

mat: GE/ZU -G

14331
 A -  7 cm: H3,5

pz: 70 (35x2) - mat: GE/ZU -Z

Sugar and jelly figurines • Sujets en sucre et gelée • Zucker und Gelatine Figuren 
Figuras de gominola • Bonequinhos de açúcar e goma

Soggettini in zucchero e gelatina
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14091  N-   A -  4 - cm: H4,5 - pz: 32 - mat: GE/ZU -G

14092  N-   A -  2 

cm: H3 - pz: 96 - mat: GE/ZU -GZ

14093  N-   A -  4 - cm: H5,5 - pz: 36 - mat: GE/ZU -G
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14780
 A -  5 

cm: L4xH4,5 - pz: 40 

mat: GE/ZU

GZ 

14387
 A -  4 - cm: H max 6

pz: 36 (12x3) - mat: GE/ZU -Z

Sugar and jelly figurines • Sujets en sucre et gelée • Zucker und Gelatine Figuren 
Figuras de gominola • Bonequinhos de açúcar e goma

Soggettini in zucchero e gelatina
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14255 - cm: H4~ - pz: 48

mat: GE/ZU -Z
14333  -  A - cm: H4 - pz: 140 (70x2) - mat: GE/ZU -Z

14476 - cm:R- pz: 12Blister (10pz) - mat: GE/ZU -Z

L12,8xH17,2xP3,5cm
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14126 - cm:R
pz: 10 Set (5pz) - mat: GE/ZU -Z

Sugar and jelly figurines • Sujets en sucre et gelée • Zucker und Gelatine Figuren 
Figuras de gominola • Bonequinhos de açúcar e goma

Soggettini in zucchero e gelatina
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14781 
 A -  3 - cm: R

pz: 48 - mat: ZU -GZ 

14778 
cm: L6,5xH5 - pz: 12 - mat: ZU -Z

14083 N -  A -  3 - cm: R
pz: 36 - mat: ZU -GZ

14421
 A -  5 - cm: H max 5

pz: 60 - mat: ZU -Z

Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren • Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar

Soggettini in zucchero
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14085 N 

  A -  2 - cm:R 

pz: 20 - mat: ZU -G

14052  

  A -  3

cm: H max 5,5 - pz: 20

mat: ZU -Z

7pz 7pz 6pz

14056  -  A -  3 - cm: H max 7 - pz: 12 - mat: ZU -Z

Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren • Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar

Soggettini in zucchero
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14054  -  A -  4 cm: H max 6 - pz: 20 - mat: ZU -Z

14055 -  A -  3 - cm: H5,5 - pz: 24 - mat: ZU -Z
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14049 N   A -  4 - cm: H max 4~ - pz: 48 - mat: ZU -Z 

224 / NATALE / Christmas

Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren • Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar

Soggettini in zucchero



14076 N
  A -  3

cm: H max 5 ~ - pz: 48

mat: ZU -Z 

14078 N  A -  4 - cm: H3,5 - pz: 48 - mat: ZU -Z
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14084 N 

  A -  2 - cm: H7~

pz: 24 - mat: ZU -G

Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren • Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar

Soggettini in zucchero

14053  -  A -  4 - cm: H max 5 - pz: 24 - mat: ZU -Z

14127  -  A -  3 - cm: L4,5/5,5x H max 7~ - pz: 24 - mat: ZU -Z
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14122 
 A -  2 - cm: H max 4,5

pz: 36 - mat: ZU -G

14653
 A - cm: L1,5xH2

pz: 100 (50x2) - mat: ZU -Z

14292
cm: H4 - pz: 48

mat: ZU -Z

10035
cm: H3 

pz: 72 - mat: ZU 

GZ 

10106
cm: H2,5 

pz: 192 - mat: ZU 

GZ 

10121
cm: H1~

pz: 384 - mat: ZU 

GZ

10033
cm: H2,5

pz: 192 - mat: ZU 

GZ 

14652
cm: Ø4~ - pz: 96 - mat: ZU -Z

14259
cm: L8xH3 - pz: 72 - mat: ZU -Z
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Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren • Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar

Soggettini in zucchero

14651
 A -  4 

cm: Ø2,5 - pz: 120

mat: ZU -Z

14123 

 A -  4 - cm:R
pz: 144 - mat: ZU -G

14079 N  A -  6 - cm:R- pz: 60 - mat: ZU -Z

14719
 A -  2 

cm: H5,5 - pz: 80

mat: ZU -Z
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14051  -  A -  6 - cm:R- pz: 72 - mat: ZU -G

14080 N -  A -  6 - cm:R- pz: 48 - mat: ZU -Z

Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren • Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar

Soggettini in zucchero



14042 N-  A -  2 - cm: L8,5xH5,5 - pz: 36 - mat: ZU -G
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14125  -  A -  4 - cm: L3,5/4,5x H max 5~ - pz:72 - mat: BS/ZU -Z

14487
 A -  2 - cm: H6

pz: 40 (20x2) - mat: BS/ZU -Z

14136
 A -  4

cm: H max 7~ 

pz: 210 - mat: PT -Z

14201
cm: H7 - pz: 64 - mat: PT -Z
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Gum-paste decorations • Décorations en pastillage • Tragant-Dekore
Decoraciones de pastillaje • Decorações em pastilhagem

Decorazioni in pastigliaggio

Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren • Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar

Soggettini in zucchero



13214N  -Z 13214E  -Z

13214Q 

cm: Ø3 - pz: 200 - mat: WF 

14327
cm: H5~ - pz: 1000

mat: WF -GZ

14471  - cm: Ø7 - pz: 70 - mat: WF

14481  - cm: L10xH8 - pz: 46 - mat: WF 

NATALE / Christmas / 233

Wafer decorations • Décorations en azyme • Oblaten Dekore
Decoraciones de oblea • Decorações de obreia

Decorazioni in cialda



14779 
cm: Ø10,5 - pz: 10 - mat: O

14138 
cm: Ø8 - pz: 40 - mat: O

25568 -  A -  3 - cm: Ø5 - pz: 30 - mat:O

234 / NATALE / Christmas

Decorative figurines • Décors sujets • Dekorfiguren
Objetos decorativos • Figuras decorativas

Soggetti decorativi



14220
cm: Ø3,5S

14221
cm: Ø5S

14271
cm: Ø5 - pz: 144

mat: PLS

14104 
cm: H5,5
pz: 30

mat: PLS

14222
cm: H6
pz: 144

mat: PLS

24318
cm: H9
pz: 144

mat: PLS

14105 
cm: H6,5
pz: 30

mat: PLS

14241 

cm: Ø6 - pz: 144

mat: PLS

NATALE / Christmas / 235

Plastic figurines • Sujets en plastique • Plastik-Figuren • Figuras de plástico • Enfeites de plástico

Soggettini in plastica



14214  -  A -  11 - cm: H max 5 - pz: 12Set (11pz) - mat: PLS

14212  -  A -  5 - cm: H max 5 - pz: 12Set (5pz) - mat: PLS

236 / NATALE / Christmas

Plastic figurines • Sujets en plastique • Plastik-Figuren • Figuras de plástico • Enfeites de plástico

Soggettini in plastica



14391  - cm: H5 - pz: 36 - mat: PLS

14335  -  A -  6 - cm: H6,5 - pz: 48 - mat: PLS

14108 
 A -  2 - cm: H5

pz: 30 - mat: PLS

14272  -  A - cm: H1,5 - pz: 144 - mat: PLS
14130  -  A - cm: H2,5

pz: 100 - mat: PLS

NATALE / Christmas / 237



14106 
 A -  2 - cm: H max 8

pz: 30 - mat: PLS 

14376
 A -  6

cm: H5 - pz: 24 mat: PL S

14131 
cm: L9 - pz: 30 - mat: PLS

238 / NATALE / Christmas

Plastic figurines • Sujets en plastique • Plastik-Figuren • Figuras de plástico • Enfeites de plástico

Soggettini in plastica



25034DI
cm: H5 - pz: 20m - mat: ST -O

NATALE / Christmas / 239

Colly Ribbons • Rubans Colly • Tüllbänder Colly • Cintas Colly • Fitas Colly

Nastri sottotorta Colly

30063
cm: L30xH8xP6,5 

pz: 6 - mat: PL

Mould for yule log • Moule pour bûche • Form für Buche
Molde para tronco • Molde para tronco

Stampo per tronchetto



Spessore 1,2cm
Thickness

30445I
cm: L35 S

30444I
cm: L40 S

30446I
cm: L30

pz: 5 - mat: CT S

30443I
cm: L30x40

pz: 5 - mat: CT S

30442I
cm: L35x45 S

30441I
cm: L40x50 S

240 / NATALE / Christmas

Cake board • Plateau • Tortenteller • Base para tarta • Base para bolo

Sottotorta



Spessore 1,2cm
Thickness

30447I
cm: Ø25

pz:5 - mat: CT S

30477I
cm: Ø30 S

30478I
cm: Ø35 S

30479I
cm: Ø40 S

30477D
cm: Ø30 - pz: 5 - mat: CT S

30478D
cm: Ø35 S

30479D
cm: Ø40 S

NATALE / Christmas / 241



78278 N
 3 -  - 6g - cm: Ø2,8

pz: 96 (32x3) -GZ3 

78312 N -  2 -  - 3g

cm: Ø3,8 - pz: 48 (24x2) -GZ3 

78402 -   3 -  - 7,3g - cm: L4,8

pz: 45 (15x3) - GZ

78253 N -   2 -  - 4g - cm: Ø3,8~

pz: 72 (24x3) -GZ3 

242 / CAPODANNO / New year’s eve

New year’s eve • Nouvelle année • Neues Jahr • Año nuevo • Ano Novo

Capodanno

Sfere 3D
3D spheres

Decorazione a rilievo
Embossed decoration



CAPODANNO / New year’s eve / 243



78308 -   4 -  - 3g - cm: L3 - pz: 48 (24x2) -GZ3

78501  N-   - 40,5g - cm: Ø12 - pz: 8 (2x4) -G

New year’s eve • Nouvelle année • Neues Jahr • Año nuevo • Ano Novo

Capodanno

244 / CAPODANNO / New year’s eve



CAPODANNO / New year’s eve / 245



New year’s eve • Nouvelle année • Neues Jahr • Año nuevo • Ano Novo

Capodanno

78282  -   5 -  - 15g - cm: H10 - pz: 28 (7x4) -GZ3

78345  -   3 -  - 15g - 

cm: H10 - pz: 28 (7x4) -G

246 / CAPODANNO / New year’s eve



15124  N
cm: H5 - pz: 30

mat: GE/ZU -GZ

78313  N
 - 3,7g - cm: H6 - pz: 48 (16x3) 

GZ3

Decorazione  
a rilievo
Embossed decoration

15106
cm: H5,5 - pz: 144 - mat: - PLS15100  N-   A -   4 - cm: Ø2,3 - pz: 48 - mat: ZU -Z

CAPODANNO / New year’s eve / 247





250 Cioccolato in blister
Blister chocolate decorations

254 Cioccolato chablon
Thin chocolate decorations

255 Trasferelli
Transfer sheets 

256 Decorazioni e Attrezzature
Decorations and equipment

VALENTINE’S DAY
San Valentino



250 / SAN VALENTINO / Valentine’s day

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

78522  N-   2 - - 3,1g/Kit

cm:R- pz: 64Kit (16x4) -G
79826  N -   4 - - 5g

cm: L3,5~ - pz: 48 (24x2) -GZ3 



78446  -   2 - - 3,7g

cm: H5,5~ - pz: 48 (16x3) -G

78444  -   4 - - 3g - cm: L4 - pz: 72 (24x3) -G 

78445  - cm: Ø4~- 4g

pz: 48 (24x2) - mat: BC -GZ3 

78443 

  4 - - 5,5g cm: L5xH3,5

pz: 48 (16x3) -G  

SAN VALENTINO / Valentine’s day / 251



78257  -  4 -  - 3g - cm: L4 - pz: 72 (24x3) -G3

78252  -  4 -  - 9,3g - cm: L6,5 - pz: 24 (6x4) -GZ3

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

78256  -  4 -  - 5g - cm: L4,5~ - pz: 72 (24x3) -GZ3

252 / SAN VALENTINO / Valentine’s day



34611
 3 -  - 15g

cm: L5 - pz: 36 -Z

34608
 - 15g - cm: H6 

pz: 36 -Z

78530  N-   3 - - 7,3g - cm: L4,8 - pz: 45 (15x3) -GZ

SAN VALENTINO / Valentine’s day / 253



35478 
 7 - - cm: L3 

pz: 112 (28x4) -GZ3

78249 -   4 - - cm: Ø6 - pz: 110 (55x2) -G

78493  N 

 - cm: L4

pz: 120 (20x6) -G

Thin Chocolate Plaques • Plaquettes chocolat fines
Gebrauchsfertige Schokoladendekore • Decoraciones de chocolate superfino
Decorações de chocolate finas

Cioccolato chablon

254 / SAN VALENTINO / Valentine’s day



Transfer sheets • Transferts • Schoko-Abziehfolien • Transfers • Transfere

Trasferelli

81388  - cm: L30xH40 - pz: 12 -G 82029  -G

82019  N- cm: L30xH40 - pz: 12 -G

TRASFERELLI SOLO PER CIOCCOLATO BIANCO - Transfer sheets suitable only for white chocolate

82007  -G3

82018  N-  2 - cm: L30xH40 - pz: 24 -G

SAN VALENTINO / Valentine’s day / 255



Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren • Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar

Soggettini in zucchero

20024  -  A - cm: H5 - pz: 40 - mat: ZU -Z

20055 

  A -  4 - cm:R
pz: 60 - mat: ZU -G

25559  -  A -  2 - cm: L4

pz: 72 - mat: ZU -Z

20000 N
cm: H7,5~ - pz: 24

mat: ZU -G

20011 N -  A -  6

cm:R- pz: 274 - mat: ZU -GZ

256 / SAN VALENTINO / Valentine’s day



Sugar and jelly figurines • Sujets en sucre et gelée
Zucker und Gelatine Figuren • Muñecos de gominola
Bonequinhos de açúcar e goma

Soggettini in zucchero e gelatina

Sugar decorations • Décorations en sucre • Zuckerdekore
Decoraciones de azúcar • Decorações em açúcar

Decorazioni in zucchero

24215 N    A -  2 - cm:R
kg: 1 - pz: 1 - mat: ZU -GZ

Con mandorle • With almonds • Avec amandes • Mit Mandeln • Con almendras • Com amêndoas
Macarons

20042  -  A -  2 - cm: H4,5~ 

pz: 36 - mat: GE/ZU -G

FORMAcuore
20013 N- cm: L4,5 - pz: 120 - mat: PF

20307  - cm: Ø3 - pz: 88 - mat: ZU -G
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Cookie dress • Habit-biscuits 
Vorgestanztes Zuckerpapier 
Vistegalleta • Veste bolacha

Vestibiscotti

A4

20040  -  A -  4 - cm: Ø6,5~

pz: 12BlisterA4 (12pz) - mat: ZU -G

20053 
cm: H9,5~

pz: 36 - mat: VT 

cc: 160ml  -S

Glass jars for single-portions • Petits pots en verre pour portions individuelles • Gläschen für Einzelportionen 
Vasos de vidrio para monoporciones • Frascos de vidro para doses individuais

Vasetti in vetro
per monoporzioni

258 / SAN VALENTINO / Valentine’s day



Decorative figurines • Sujets décoratifs • Dekorfiguren
Figuras decorativas • Figuras decorativas

Soggetti decorativi

H
4c

mH
8c

m

H
2,

5c
m

20230D 
cm: H16 - pz: 12

mat:O20230  - mat:O

24668 -AA - M3 

cm: H2,5-8 - pz: 100 

mat:O
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Italiano English Français Deutsch Español Português
Termoformati 
da riempire

Empty moulds, 
to be filled

Thermoformés
à remplir

Schoko-Formen zum 
Ausfüllen

Moldes termoformados 
para rellenar

Moldes para
preencher

Cioccolato fondente
Cacao min. 60%

Dark chocolate
Cocoa min. 60% 

Chocolat noir
Cacao min. 60%

Bitterschokolade
Kakao min. 60%

Chocolate negro
Cacao min. 60%

Chocolate preto
Cacau min 60%

Cioccolato al latte Milk chocolate Chocolat au lait Milchschokolade Chocolate con leche Chocolate de leite
Cioccolato bianco White chocolate Chocolat blanc Weiße Schokolade Chocolate blanco Chocolate branco

BC Base burro di  
cacao colorato

Coloured cocoa  
butter based

À base de beurre  
de cacao coloré

Bunte  
Kakaobutter

Base de manteca de 
cacao coloreada

Base de manteiga  
de cacau colorida

BS Biscotto Biscuit/cookie Biscuit Keks Galleta Biscoito

CE Cera Wax Cire Wachs Cera Cera

CC Cioccolato Chocolate Chocolat Schokolade Chocolate Chocolate

CT Carta/Cartone Paper/Carton Papier/Carton Papier/Karton Papel/Cartón Papel/Cartão

GE Gélée Jelly Gelée Gelatine Gelatina Gelatina

LA Liquido
analcolico

Non alcoholic  
liquid

Liquide
sans alcool

Alkoholfrei
Flüssigkeit

Líquido
sin alcohol

Líquido
sem álcool

PF Prodotto da forno Bakery wares Produit cuit au four Backwaren Productos para 
hornear

Produtos cozidos  
no forno

PL Plastica Plastic Plastique Plastik Plástico Plástico

PT Pastigliaggio Gum-paste Pastillage Tragant Pasta adragante Pastilhagem

ST Stoffa Fabric Tissu Stoff Tela Tecido

VT Vetro Glass Verre Glas Vidrio Vidro

WF Cialda Wafer Azyme Oblate Oblea Obreia

ZU Zucchero Sugar Sucre Zucker Azúcar Açúcar

ABBREVIAZIONI MATERIALI
Abbreviations of materials | Abréviations des matériels | Materialabkürzungen | Abreviaciones de los materiales | Abreviações dos Materiais

SIMBOLI E ABBREVIAZIONI
Symbols and abbreviations | Symboles et abréviations | Symbole und Abkürzungen | Símbolos y abreviaciones | Símbolos e abreviações

In barattolo | In pot
En boîte | In Dosen
En bote | Em frasco

Con display | With Display-box
Avec présentoir exposition | Mit Aufstell 
Verpackung | Con display | Com display

In scatola finestrata | Packed in window box
Emballé en boîte fenêtre | Verpackt in Box mit Sichtfenster
En caja con ventana | Em caixa com janela

In sacchetto trasparente | In transparent bag  
En sachet transparent | In durchsichtige Tüte   
En bolsa transparente | Em bolsa transparente

Pasta di zucchero | Sugar paste
Pâte à sucre | Fondant
Pasta de azúcar | Pasta de açúcar

In blister appendibile | In blister pack with hanging slot
En blister suspendu | In Verpackung zum Aufhängen
En blister colgante | Em blister de pendurar

Ove non specificato, non sono previste confezioni assortite | If not specified, assorted boxes are not available | Si cela n’est pas spécifié, les assortiments ne sont pas prévus | Wo nichts angegeben ist,  
sind keine Sortimente vorgesehen | Donde no esté especificado, no está prevista la caja surtida | Quando não estiver especificado é porque não está disponível na versão sortida

COLORI
Colours | Couleurs | Farben | Colores | Cores

Italiano English Français Deutsch Español Português

A Assortito
(col./conf.)

Assorted
(col./box)

Assorti
(coul./Bte.)

Sortiert
(Farbe/Verp.)

Surtido
(col./caja)

Sortido
(cor./caixa)

B Rosa - Femmina Pink - Female Rose - Fille Rosa - Mädchen Rosa - Niña Rosa - menina
C Celeste - Maschio Light-blue - Male Bleu ciel - Garçon Hellblau - Junge Celeste - Niño Azul - menino
D Rosso Red Rouge Rot Rojo Vermelho
E Giallo Yellow Jaune Gelb Amarillo Amarelo
I Oro Gold Or Gold Oro Dourado
N Marrone Brown Marron Braun Marrón Castanho
Q Arancione Orange Orange Orange Naranja Laranja



Le immagini hanno il solo scopo di rappresentare i prodotti. Il colore del prodotto può presentare leggere variazioni dovute alle caratteristiche delle 
materie prime utilizzate. Tutte le fotografie di questo catalogo sono di proprietà di Modecor Italiana S.r.l. 
The images are only intended to represent the products. The colour of the product may slightly vary due to the characteristics of the raw materials 
used. All pictures inside this catalogue are owned by Modecor Italiana S.r.l.
Les images sont uniquement destinées à représenter les produits. La couleur du produit peut varier légèrement en raison des caractéristiques des 
matières premières utilisées. Tous les visuels de ce catalogue appartiennent à Modecor Italiana S.r.l.
Die Bilder sind nur dazu bestimmt, die Produkte darstellen. Die Farbe des Produkts kann aufgrund der Eigenschaften der verwendeten Rohstoffe 
leicht variieren. Alle enthaltenen Bilder im Katalog sind Eigentum von  Modecor Italiana S.r.l.
Las imágenes sólo pretenden representar los productos. El color del producto puede presentar ligeras variaciones debidas a las características de 
las materias primas utilizadas. Todas las fotos de este catálogo, son de propiedad de Modecor Italiana S.r.l.
As imagens são destinados apenas para representar os produtos. A cor do produto pode apresentar ligeiras variações devido às características das 
matérias-primas utilizadas. Todas as fotos do catálogo, são da propriedade da Modecor Italiana S.r.l.

Realizzato e prodotto da Modecor Italiana S.r.l. - Cuvio (VA)
Copyright © Modecor Italiana S.r.l.
Tutti i diritti sono riservati.
Nessuna parte di questo catalogo può essere riprodotta o
trasmessa in nessun modo, senza un’autorizzazione scritta
e concessa da parte di Modecor Italiana S.r.l.
Modecor è un marchio registrato

Made and produced by Modecor Italiana S.r.l. - Cuvio (VA)
Copyright © Modecor Italiana S.r.l.
All rights reserved. 
No part of this catalogue can be copied or transmitted in any way, 
without written authorization by Modecor Italiana S.r.l.
Modecor is a registered trademark 

Réalisé par Modecor Italiana S.r.l. - Cuvio (VA) 
Copyright © Modecor Italiana S.r.l.
Tous droits réservés. Aucune partie du présent catalogue
ne peut être reproduite ou transmise en aucune manière,
sans autorisation écrite et accordée par Modecor Italiana S.r.l.
Modecor est une marque déposée

Hergestellt und produziert von Modecor Italiana S.r.l. - Cuvio (VA)
Markenschutz © Modecor Italiana S.r.l.
Alle Rechte vorbehalten
Kein Teil dieses Katalogs darf ohne schriftliche Erlaubnis von
Modecor Italiana S.r.l. auf irgendeine Art und Weise kopiert
oder übertragen werden.
“Modecor” ist ein eingetragenes Markenzeichen

Realizado y fabricado por Modecor Italiana S.r.l. - Cuvio (VA)
Copyright © Modecor Italiana S.r.l.
Quedan reservados todos los derechos.
Ninguna parte de este catálogo puede ser reproducida
o transmitida sin autorización escrita de Modecor Italiana S.r.l.
Modecor es una marca registrada

Realizado e produzido por Modecor Italiana S.r.l. - Cuvio (VA)
Copyright © Modecor Italiana S.r.l.
Direitos Reservados
Nenhuma parte deste catálogo pode ser reproduzida ou
transmitida sem autorização escrita da Modecor Italiana S.r.l.
Modecor é uma marca registrada

Copyright © 2018 - OMAR snc
Via Fan, 3 – 38033 Cavalese (TN) – Tel. 3336729656

E-mail: alessio@omarbusi.it – omar@omarbusi.it
www.omarbusi.com

Tutti i diritti sono riservati, in Italia e all’estero, per tutti i Paesi.
Nessuna parte di questo libro può essere riprodotta, memorizzata o trasmessa con qualsiasi mezzo e in 

qualsiasi forma (fotomeccanica, fotocopia, elettronica, chimica, su disco o altro, compresi cinema, radio, tele-
visione) senza autorizzazione scritta da parte dell’editore. In ogni caso di riproduzione abusiva si procederà 

d’ufficio a norma di legge.

Il materiale proposto è tratto dalle numerose pubblicazioni edite da OMAR SNC.

Le ricette del progetto "Benvenuto Autunno" sono state realizzate da Omar Busi.
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