
MIT EINEM AUFFÄLLIGEN STIL

DEKORIEREN SIE 
IHRE SPEISEKARTE 



ENTFESSELN SIE IHRE 
KREATIVITÄT!
Lassen Sie sich von einem vielseitigen 
Angebot an Vorschlägen aus 
nachhaltigen und hochwertigen 
Rohstoffen inspirieren. Ideal für Bars, 
Bistros, Restaurants oder Caterer, 
für jeden Essensbedarf oder Essensanlass, 
vom Frühstück über das Abendessen bis zum 
Take-away.

JEDER WEISS, DASS WIR ZUERST MIT DEN AUGEN ESSEN.
Die unwiderstehliche Anziehungskraft eines beeindruckenden Produkts,  
der Geschmack der Überraschung vor der Verkostung: Heute sind es mehr  
denn je die Details, die den Unterschied ausmachen.  
Diese einzigartige und nur Ihnen eigene Note, die jedes  
Gericht zu einer Kreation macht, die man nicht vergisst,  
die man verewigt und mit anderen teilt.

WARUM ALSO NICHT IHRE 
SPEISEKARTE VERSCHÖNERN?
Mit den professionellen Dekorationen 
von Modecor können Sie Ihrem 
Produktangebot einen unverwechselbaren 
Impuls geben, der Ihre Marke schnell und 
einfach aufwertet, ohne zusätzliche 
Vorbereitung.

IN ZUSAMMENARBEIT MIT CHEF MARCO MORETTO  

Marco Moretto, geboren 1991, jung, aber bereits mit 
bedeutender Erfahrung in einigen der exklusivsten italienischen 
und französischen Küchen, leitet seit vier Jahren das Restaurant 
der Locanda del Notaio, ein charmantes Lokal mit Gourmetküche 
am Comer See. Seine Ideen und sein Talent, zwischen Tradition 
und Experiment, stehen in perfekter Harmonie mit dem Gebiet 
und der Natur. Er bietet eine klassische, zeitgenössische Küche 
an, die seine Gäste auf einen einzigartigen Weg der Emotionen 
und Empfindungen führt.

ENTDECKEN SIE SIE 
ALLE UND GEBEN SIE 
IHREM ANGEBOT EINEN 
MEHRWERT! 

BEMERKT ZU  
WERDEN, 
AUSGEWÄHLT ZU 
WERDEN, 
IN ERINNERUNG 
ZU BLE   BEN.

ENTDECKEN SIE DIE WELT DER DEKORATIONEN  
FÜR DIE LEBENSMITTELWELT
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Aperitif

Aromatisierte 
Macarons   
mit weichem Kern und 
knuspriger Schale, aromatisiert 
mit Pfeffer, Safran und Tomate. 
Ideal für originelle Aperitifs und 
Catering.

Mojito-Cocktail  
mit frischer Minze, GETROCKNETER 
LIMETTE und einem Hauch von 
Glanz mit Golden Touch.

SUße Aperitif Sandwiches 
Personalisieren Sie Ihre Aperitif-Sandwiches mit die Backoblaten 
von Modecor. Sie sind perfekt, um Ihre Produkte zu signieren und 
Ihre Marke zu bewerben.

. .

JEDE GELEGENHEIT IST GUT,  
UM IN ERINNERUNG ZU BLEIBEN
Gestalten Sie Cocktails und Snacks für die Happy Hour, überraschen Sie Ihre Kunden  
und werben Sie für Ihr Unternehmen mit einem unvergesslichen Aperitif.
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HAUPTGERICHT
DER FANTASIE SIND KEINE GRENZEN GESEZTZ 
Ob süß oder herzhaft, mit den Dekorationen von Modecor sind Ihrer Kreativität auch 
bei den anspruchsvollsten Vorschlägen keine Grenzen gesetzt.

Rindsfilet mit  
Pak-Choi Beilage 
verziert mit GOLDEN TOUCH-Schuppen  
und GETROCKNETE BLÜTEN.

Golden Touch
Elegante Goldfolien, die in ihrer Ästhetik an das in der 
Gastronomie verwendete Blattgold erinnern und mit denen Sie 
schnell und einfach ein ebenso brillantes Ergebnis erzielen können! 
Ein Produkt, viele Vorteile:
LICHTSPIELE•VIELSETIG•ALLTÄGLICHEM GEBRAUCH
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BRUNCH 
AUCH KLEINE FREUDEN WERDEN AUSSERGEWÖHNLICH 
Ob für einen süßen Guten Morgen oder einen Brunch mit herzhaften Spezialitäten, jeder Essensanlass 
wird zu einer Gelegenheit, sich mit einem Hauch von Stil abzuheben und Ihre Marke auf den ersten 
Blick zu präsentieren.

Pfannkuchen  
mit einer leckeren 
Pistazienfüllung. 
Personalisieren Sie sie 
mit einer WEISSEN 
SCHOKOLADE-AUFLEGER 
MIT PISTAZIE-PASTE. Ein 
Hauch von Geschmack, der 
Ihre Kunden überzeugen wird.

Mini gesalzene 
Brioche 
personalisiert mit Backoblaten. 
Wählen Sie die gewünschte Form 
und signieren Sie sie.

Joghurt serviert in bequemen und praktischen GLÄSERN, und fügen 
Sie eine crunchy Textur mit CRISPIES SCHOKOLADE, Konfitüre aus Beeren 
Und für den letzten Schliff, fügen Sie eine PERSONALISIERTE ZARTBITTER 
SCHOKOLADE AUFLEGER. Ideal auch für Take-away.
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IT
,
S COFFeE TIME

Muffins und  
Mini-Donuts  
werden mit CRISPIES verziert, unsere Cerealien 
mit Zartbitter-, Vollmilch- oder weißer 
Schokolade überzogen. Lassen Sie Ihrer 
Kreativität freien Lauf und wählen Sie aus einer 
großen Auswahl an farbenfrohen Streudekoren.

Mini Croissant 
Lassen Sie sich von der Vielfalt der Formen und Farben inspirieren. 
Schnelle und einfache Dekorationen. Personalisieren Sie Ihre Auswahl 
mit den MINI CHABLON CHOCOLATE AUFLEGER, die für kleine 
Momente des Verzehrs geeignet sind.

Unsere 
Macarons, 
wählen Sie Ihre 
Lieblingsfarbe und 
-form. Bringen Sie sie mit 
GOLDEN TOUCH zum 
Strahlen.

MACHEN SIE JEDEN MOMENT EINZIGARTIG  
Die Kaffeepause wird zu einem einmaligen Erlebnis, machen Sie sich mit exquisiten kleinen  
Gebäckstücken bemerkbar, die Ihre Kunden mit Farben und Formen beeindrucken.

Heißes GetRAnk 
serviert mit einem Teelöffel 
DUNKLER SCHOKOLADE.

. .

Himbeere 
Murberteig 
Kuche  
dekoriert mit frischen Himbeeren, 
MINI KOMMAS IN DUNKLE 
SCHOKOLADE, eine goldene Note 
mit GOLD GLITTER DUST, und zum 
Schluss MINI CHABLON AUFLEGER 
IN DUNKLE SCHOKOLADE.

. .
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ENDE DER  
MAHLZEIT 
& NACHTISCH

Modernes 
Monoportion  
beschichtet mit COLORVEL Sprühfarbe 
Magenta, für einen modernen Stil 
mit Samteffekt, AUFLEGER AUS 
WEISSER SCHOKOLADE MIT 
HIMBEERKÖRNERNE UND zerbröselt 
GETROCKNETE HIMBEEREN. Für ein 
komplettes Geschmackserlebnis.

Dessert  
mit Schokoladenvariationen, 
Mousse aus dunkler, Milch- 
und weißer Schokolade auf 
Zuckergebäck. Verziert mit 
Dreiecken von Golden Touch, 
MINI-MACARONS für 
eine knusprige Textur, Mini-
Zuckertropfen SWEET EASY - mini, 
und elegante TROCKENBLUMEN 
Unterschreiben Sie Ihr Dessert 
mit einen PERSONALISIERTE 
AUFLEGER AUS WEISSER 
SCHOKOLADE UND KARAMELL

Orangen-KAsekuchen IN einem Glas
Fügen Sie eine weitere fruchtige Note mit einem WEISSEN SCHOKOLADEN  
AUFLEGER MIT ORANGEN FRUCHTEINSCHLÜSSE hinzu.

. .

ZU EROBERN, ZU ÜBERRASCHEN, EINE UNVERGESSLICHE 
SÜSSE ERINNERUNG ZU HINTERLASSEN.
Bleiben Sie in den Herzen und Köpfen Ihrer Kunden mit Kreationen, die einzigartig  
in Geschmack und Schönheit sind.
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ANLASS

Machen Sie Ihre Veranstaltung zu 
etwas Besonderem und beleuchten 
Sie Ihre Torte mit unsere   

KERZE QUELLE.

MACHEN JEDE VERANSTALTUNG EINZIGARTIG 
Mit Modecor-Dekorationen haben Sie unendlich viele Möglichkeiten, Torten und Desserts 
für Veranstaltungen zu garnieren, um aufzufallen und wahrgenommen zu werden.
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Setzen Sie Ihre  
Unterschrift 
darauf.

MIT MODECOR KÖNNEN SIE IHRE KREATIONEN  
MIT IHREM LOGO PERSONALISIEREN

UND VIELES MEHR!  
Entdecken Sie alle Arten 
von personalisierten 
Produkten und wählen 
Sie diejenige, die Ihren 
Bedürfnissen am besten 
entspricht! 

OBLATEN für Backwaren 

MACARONS Farbneutral 
mit Ihrem Logo personalisierbar, 
ein Symbol oder Text. Für jeden 
Anlass gemacht. 

SCHOKOAUFLEGER  
AUS 
DUNKLERSCHOKOLADE  
mit einem  

GOLDDRUCK  
VERZIERT.

SCHOKOAUFLEGER 
CHABLON & MINI 
CHABLON

SCHOKOAUFLEGER IN ZARTBITTER  
UND WEISSE SCHOKOLADE IM BLISTER

SCHOKOAUFLEGER 
IM BLISTER PISTACHIO 
& CARAMEL LOVERS: 
Aufleger aus weisser Schokolade mit 
Pistazien und weisser Schokolade 
Caramel-Schokolade im Blister.

SCHOKOAUFLEGER  
IM BLISTER.
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31400 N - cm: L8 - pz: 45 (15x3) - GZ3

Mit Golden Touch können alle Ihre Kreationen in 
Gold glänzen! 

Dank einer exklusiven Technologie ermöglicht Ihnen 
dieses EINZIGARTIGE Produkt, jedem Ihrer Desserts 
Schönheit und Eleganz zu verleihen.

EASY DEKORATIONEN - GOLDEN TOUCHEASY DEKORATIONEN - GOLDEN TOUCH
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92028  N-  -GZ3

SCHOKOLADESCHOKOLADE

92007 -N-  - 3g

cm: L3 - pz: 105 (35x3) -G

92008 -N-  

-GZ3

92011 -N-  - 3g -  2

cm: L4xH3,4 - pz: 72 (24x3) -G

92027 -N-  - cm: L9

pz: 76 (19x4) -G

92017  N-  - 12,5g/Kit - cm: Ø1,7/4,5 - pz: 20Kit (4x5) -G

92018  N-  -GZ3

UNSERE AUSWAHL

92009 -N
 - 3g - cm: L3

pz: 105 (35x3) -G92029 -N-  - cm: L9 - pz: 76 (19x4) -G

92019  N-  - 12,5g/Kit - cm: Ø1,7/4,5 - pz: 20Kit (4x5) -G

92030  N-  -GZ3

92010 -N-  

GZ3

92020  N-  -GZ3
2120



SCHOKOLADESCHOKOLADE

92012 -N-  - 19g

cm: Ø3,5-8 - pz: 32 (4x8)  -GZ3
92049 -N-  - 3g

cm: L3 - pz: 105 (35x3) -GZ3

92014 -N-  - 4,5g

cm: L4xH3 - pz: 100 (20x5) -GZ3

92022 -N-  - 4,5g - 

cm: L4xH3 - pz: 100 (20x5) -GZ3

92013 -N-  - 3g

cm: L3 - pz: 105 (35x3) -GZ3
92021 -N-  - 19g

cm: Ø3,5-8 - pz: 32 (4x8)  -GZ3

78170 -N-  - cm: L4,5 - pz: 96 (24x4) -GZ3

78356 -N -  -GZ3

78158 N-  -GZ3

92048 N-  -G

92047 N-  -GZ3

78489 N-  -G

2322



SCHOKOLADESCHOKOLADE

78524  -  -G

78534  -  -GZ3

78535  - - GZ3

78536  -  -GZ3

78537  - - GZ3

78533  -  -   3 - cm: R - pz: 240 (48x5) -G3

78436 -

GZ3

78338  - 

GZ3

78342  - 

GZ3

78314  -  

GZ3

78407 - 

GZ3

78485  -  cm: L2,8

pz: 240 (40x6) -G

78490  -  G

78465  -  

GZ3

78412 -  

G3

78434  -  - cm: L9 - pz: 76 (19x4) -GZ3

78405 -  -GZ3

78350  -  - GZ3

78337  -  - GZ3

78315  -  -GZ378484 -   -G

78467 -   -GZ3 78432  -  -G3

2524



SCHOKOLADESCHOKOLADE

78486 -  - cm: Ø2,5-5 - pz: 30Kit (5x6) -G

1Kit = 5pz - 1conf = 150pz

78331 -  -GZ3

78340  -  -GZ3

78496  -   

cm:R- pz: 42Kit (7x6) 

GZ3

1 Kit = 3pz - 1 conf = 126pz

78417  -  -GZ3

78416  -  - GZ3

78415  -  - GZ3
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SCHOKOLADESCHOKOLADE

78466 -  - cm:R
pz: 42Kit (7x6) -GZ3

1 Kit = 3pz - 1 conf = 126pz

78488  -  

G

78495  -  

G3

1Kit = 3pz - 1conf = 72pz

1Kit = 5pz - 1conf = 120pz

8Kit

8Kit

8Kit

78459 - - 12,5g/Kit - cm: Ø1,7-4,5 - pz: 24Kit (4x6) -G3

78130  -  - cm: Ø2,5-4,5~

pz: 30Kit (5x6) -GZ3

1Kit = 5pz - 1conf = 150pz

78463 N - -   2 

cm: R- pz: 24 Kit (6x4) 

-GZ3
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SCHOKOLADESCHOKOLADE

78038 -    - cm: L9 - pz: 228 (76x3) -GZ3

78143 -  - 5g - cm: L17~ - pz: 48 GZ

78414  -   - 19g - cm: Ø3,5/8 - pz: 16 (4x4) -GZ3

35395  -  - 5g - cm: L14~- pz: 144 (12x12) -GZ3

78419   - 2,5g cm: Ø3,5 - pz: 144 (24x6)GZ3

78020   -   - 4g cm: L3xH4 - pz: 180 (20x9) -GZ3
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SCHOKOLADESCHOKOLADE

78144  -   - 5g

cm: H10~ - pz: 120 (10x12) -GZ3

32518  - 7g - cm: Ø4,4xH2

pz: 312 -GZ

78426  -  - 6g - cm: Ø2,8

pz: 96 (32x3) -GZ3

3D
1Kit = 5pz - 1conf = 120pz

8Kit

8Kit

8Kit

78000 -    - 12,5g/Kit - cm: Ø1,7-4,5 - pz: 24Kit (4x6) -GZ3

78255   -  - 6,5g - cm: L6~ - pz: 48 (12x4) -GZ3
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34172 -  - cm: L20 - pz: 0,9kg -Z

34175 -  -Z

SCHOKOLADESCHOKOLADE

34238 - mat: BC -GZ

34000   3 -  - cm:R- pz: 300~ cf: 360g -Z 34005 -  cm: Ø0,5xH4 - cf: 1,5kg -Z

34003 -  cm: L3,5xH5,5 - pz: 450~ 

cf: 1050g -Z 

34002 -  cm: L6xH4 - pz: 390~ 

cf: 980g -Z

34009 -  - cm: L1~- cf: 1kg-Z 34008 -  -Z

34013 -   3 - cm: L3xH3,5 - pz: 252 - cf: 520g - mat: BC -GZ 

34063 - cm: Ø4 - pz: 30 - cf: 340g - mat: BC -GZ 

3D
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SCHOKOLADESCHOKOLADE

92044  N-  6 - - 1,1g - cm: Ø2 - pz: 96 (32x3) -G

92045  N- -G

78504 N-  2 -  - 3,9g

cm: L4 - pz: 64 (16x4) -GZ3

78505 N-  - 5,5g

cm: Ø2,8 - pz: 96 (32x3) -GZ3

78362 -   4 - 2,5g

cm: Ø3~ - pz: 144 (24x6) -G 

78179 

  2 - - 2,6g - cm: L3,5 - pz: 120 (24x5) -G

78520 

- 4g - cm: H3,5 - pz: 72 (24x3) -G 

78521  

- 4,3g - cm: H3,5 - pz: 72 (24x3) -G 

3D3D

3D

78510  - - 1~g - cm: Ø2 - pz: 96 (32x3) -GZ3

3D

3D

92043  N-  
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78445  - cm: Ø4~- 4g

pz: 48 (24x2) - mat: BC -GZ3 

78444  -   4 - - 3g - cm: L4 - pz: 72 (24x3) -G 

SCHOKOLADESCHOKOLADE

78523  -   4 - - 6g - cm: Ø2,8 - pz: 96 (32x3) -G

78525  -   2 - -G3

78532 

-GZ3
78335L  

-GZ3
78335E 

-G3

78290    GZ3

78335C 

  -GZ3

78363  -  GZ3

3D

78257  -  4 -  - 3g - cm: L4 - pz: 72 (24x3) -G3

78370  -  

92046  N-  4 -  - 9,3g - cm: L6,5 - pz: 24 (6x4) -G3Z
3938



EASY DEKORATIONEN - MACARONSSCHOKOLADE

78530  -   3 - - 7,3g - cm: L4,8 - pz: 45 (15x3) -GZ

78493   - cm: L4 pz: 120 (20x6) -G

78494 N-   4 - - cm: L3 - pz: 112 (28x4) -GZ3

20309B - cm: Ø3,5 - pz: 384 - mat: PF -Z

20309C -Z

20309E -Z

20309G -Z

20309L -Z

20407  -Z20408 AA

cm: Ø2 - pz: 400 - mat: PF -Z 

20013 - cm: L4,5 - pz: 120 - mat: PF -Z

minimini

4140



Con cacao
Cocoa flavour

EASY DEKORATIONEN - SWEET EASYEASY DEKORATIONEN - MACARONS

20333 - AA 

cm: Ø3,5 - pz: 384 

mat: PF -Z

20410  - AA - cm: Ø3,5 - pz: 160 - mat: PF -Z

Aroma spinacio

Aroma pepe Aroma zafferano

Aroma pomodoro
Aroma mit TomateAroma mit Spinat

Aroma mit SafranAroma mit Pfeffer 

EASY DEKORATIONEN - AROMATISIERTE MACARONS 

20305B   -GZ

20305N 

cm: Ø1 - pz: 1 (2kg) - mat: PF -GZ

20305C   -GZ

20305E   -GZ

20305L  -GZ 

20305G   -GZ

20305V  -GZ 

 - MiniEasy

20409 - AA 
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Con cacao
Cocoa flavour

EASY DEKORATIONEN - SWEET EASYEASY DEKORATIONEN - SWEET EASY

20300G -GZ

20300B -GZ

20300E -GZ

20300C -GZ

20300N 
cm: Ø3 - pz: 360 - mat: PF -GZ

Easy

20300L -GZ

20308   - cm: Ø3 - 

pz: 88 - mat: PF -G

20307   -G

20306   -G

Easy

20330C  

GZ
20330G  

GZ

20331 
cm: Ø3 - pz: 240

mat: PF -GZ

20330B 
M2
cm: Ø2-2,5 
pz: 272 - mat: PF
GZ
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35493  N
cm:R- pz: 2(1kg)

mat: CER/CC -Z

35494  N
cm:R- pz: 2(1kg)

mat: CER/CC -Z

35496  N
cm:R- pz: 2(1kg)

mat: ZU/CC -GZ

35495  N
cm:R- pz: 2(1kg)

mat: CER/CC -Z

CRISPIES AUS DUKNLER SCHOKOLADE

CRISPIES AUS MILCHSCHOKOLADE CONFETTI AUS SCHOKOLADE

CRISPIES AUS WEISSER SCHOKOLADE

New pack

New pack

New pack

New pack

EASY DEKORATIONEN - KROK LINIE

ARANCIA ESSICCATA 
GETROCKNETE ORANGE

LAMPONE LIOFILIZZATO INTERO E IN PEZZI 
HIMBEEREN GANZ UND IN STÜCKEN

LIME ESSICCATO  
GETROCKNETE LIMETTE

23418
cm: Ø3/5 - cf: 200g -Z

23419 
cm: Ø4/5,5 - cf: 200g -Z

Sacchetto circa 130pz/ About 130 pcs per bagSacchetto circa 100pz/ About 100 pcs per bag

MELA ESSICCATA | GETROCKNETER APFEL
Sacchetto circa 70pz/ About 70 pcs per bag

Sacchetto circa 150pz/ About 150 pcs per bag

23433  N
cm: Ø1/3 - cf: 100g -GZ

23432  N
cm: Ø6,5 - cf: 200g -GZ

EASY DEKORATIONEN - GETROCKNETE FRÜCHTE
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23427 - AA - g: 10 - pz: 1 -Z 23428 -Z

23430  -Z

EASY DEKORATIONEN - DEHYDRIERTE ESSBARE BLÜTEN

23034
cm: H15 - pz: 36 (9 Blister da 4pz) -O

23000 
cm: H12 - pz: 72 (18 Blister da 4pz) -O

36
pz

72
pz

Illumina la tua torta
Erhellen Sie Ihren Kuchen 

KERZE QUELLE

23429
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ROHSTOFFE UND HALBFERTIGERZEUGNISSE - DRIP CHOC

180g

g: 180 - pz: 1

g: 180 - pz: 1

23643 ORO 

PERLATO

PERLMUTT

CÓDIGO COLOR  Z G

23296 ROSA  

23297 GIALLO 

23298 AZZURRO  

23309 CIOCCOLATO 
BIANCO   

23310 ROSSO 
CILIEGIA  

23311 CACAO  
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FARBSTOFFE - COLORVELFARBSTOFFE - COLORGEL

100g

g: 100 - pz: 1 mat: GE

23134 -G

23126 -G

23125 -GZ

23124 -G

23135 -G

23130 -G

23123 -G

23127 -G

23129 -G

23131 -G

23128 -G

23136 -G

23133 -G

23132 -G

VIOLA DEL PENSIERO

ROSA FRAGOLA

AZZURRO CIELO

PELLE

MARRONE TRONCO

BLU NAVY

ROSA CANDY

ROSSO CILIEGIA

AZZURRO 1837

GIALLO LIMONE

NERO FLUO

ARANCIO MANDARINO

VERDE PRATO

ml: 250 - pz: 1

ml: 250 - pz: 1

250ml

23631 VERDE 

23321 N MAGENTA  

23325 N ROSA  

CODICE COLORE Z G

23632 ORO  

23636 BRONZO  

23647 RAME  

PASTELLO

PASTELLFARBEN

g: 10 - pz: 4

PERLATO

PERLMUTT

VERDE BOSCO

CÓDIGO COLOR  Z G

23633 AZZURRO  

23634 ARANCIO 

23223 NERO 

24764 ROSSO 

23635 BIANCO  

23638 CIOCCOLATO 
LATTE 

24788 CIOCCOLATO 
FONDENTE  

24783 ROSSO  

23637 GIALLO        

5352



10g

CODICE COLORE Z G

23649 ARGENTO  

23614 ORO  

23227 ROSA  

FARBSTOFFE - DUST GLITTER

PERLATO

PERLMUTT

FARBSTOFFE - COLORSPRAY

FARBSTOFFE - STARDUST

250ml 250ml

ml: 250 - pz: 1

CODICE COLORE Z G

23624 AZZURRO
ACQUAMARINA 

 

23629 BIANCO PERLA  

23617 ARANCIO  

23618 VERDE  

23613 RUBINO  

23180 BRONZO  

23620 ORO  

23612 NERO 
LAVAGNA  

23611 ROSSO  

23660 ARGENTO   ml: 250 - pz: 1

CODICE COLORE Z G

23607 ROSA  

23170 VERDE  

23168 CIANO  

23165 ROSSO  

23176 ROSSO 

23608 GIALLO 

23326N AZZURRO  

23322N BORDEAUX  

23323N GIALLO  

PASTELLO

PASTELLFARBEN

100ml250ml

23658 
ml: 100 - pz: 1
GZ

23659 
ml: 250 - pz: 1
GZ

PERLATO

PERLMUTT

PERLATO

PERLMUTT
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PASTELLO

PASTELLFARBEN

GLITTER

FARBSTOFFE - COLORDUSTFARBSTOFFE - COLORDUST

g: 25 - pz: 1 

25g
CODICE COLORE Z G

23615 ORO  

23667 ARGENTO  

25g

 g: 25 - pz: 1 

CODICE COLORE Z G

23652 ROSA 
GLITTER  

23655 CERRY 
GLITTER  

23656 BRONZO 
GLITTER  

23654 AZZURRO 
GLITTER  

23653 ARANCIO 
GLITTER 

g: 25 - pz: 1 

CODICE COLORE Z G

24511 CIANO  

23604 GIALLO 

23164 NERO 
LAVAGNA  

25g

PERLATO

PERLMUTT

CÓDIGO COLOR  Z G

23602 ROSA 
CONFETTO  

24509 ROSSO  

24510 VERDE 
PRATO  

23664 MAGENTA  

5756



L53 cm

1234 Artikel Nummer

N Neuer Artikel

Farben

Modelle

cm: Höhe und Breite

Ø Durchmesser

pz: Stück pro Ve.

mat: Material

g Das angegebene Gewicht für Schokoladenprodukte hat 
keine messtechnische Bedeutung

~ Ungefähr

R Das Produkt ist in der tatsächlichen Größe abgebildet

G Glutenfrei

Z Ohne Zusatz von Azofarbstoffen

3 Produkte mit diesem Symbol sind kondensationsfest.

S
Die mit dem Symbol gekennzeichneten Produkte sind aus 
lebensmitteltauglichem Material, nicht essbar.

O
Die Basis der Figur mit Lebensmittelfolie abdecken, bevor 
sie auf der Torte positioniert wird.

FARBSTOFFE - COLORPASTE

FARBSTOFFE - COLORCIOC

CODICE COLORE Z G

23317 VERDE 

23318 ARANCIO 

23320 VIOLA 

23234 ROSSO 

CODICE COLORE Z G

23235 NERO  

23236 AZZURRO  

23237 ROSA 

23238 GIALLO 

g: 100 - pz: 1

CODICE COLORE Z G

23627 BIANCO  

23628 ROSSO 

23630 ORO 
ANTICO  

23663 MAGENTA  

23324 N ORO  

150g

g: 150 - pz: 1

AUSRÜSTUNG  - TASCHENBEUTEL

AUSRÜSTUNG  - BEHÄLTER 

30301 - LARGE

cm: L53 - pz: 400 (100x4) S

13150 -AA

cm: H9,5~ - pz: 36

mat: VT S- cc: 160ml 

5958



IST HIER NICHT ZU ENDE!

Sehen Sie alle Produkte,  
indem Sie den QR CODE einrahmen  

und entdecken Sie den Gesamtkatalog 2024!


